Na osnovu ¢lana 72 stav 5, ¢lana 79 stav 6, ¢lana 85 stav 6 i ¢lana 88 stav 7 Zakona o turizmu i ugostiteljstvu
("Sluzbeni list CG", br. 2/18 i 13/18), Ministarstvo odrzivog razvoja i turizma donijelo je

PRAVILNIK

O VRSTAMA, MINIMALNO-TEHNICKIM USLOVIMA I KATEGORIZACIJI
UGOSTITELJSKIH OBJEKATA

("'Sluzbeni list Crne Gore", br. 036/18 od 31.05.2018)
Predmet

Clan 1
Ovim pravilnikom propisuju se blize vrste ugostiteljskih objekata za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i
usluzivanja hrane, pic¢a i napitaka, minimum usluga koje se mogu pruzati u njima, minimalno-tehnic¢ki uslovi u
pogledu prostora, uredaja i opreme, uslovi za kategorizaciju i specijalizaciju ugostiteljskih objekata u pogledu
uredenja, opreme i odrzavanja objekata, nivoa kvaliteta usluga prema vrstama ugostiteljskog objekta i nacin
kategorizacije ugostiteljskih objekata, kao i posebni standardi ugostiteljskih objekata.

Vrste ugostiteljskih objekata

Clan 2
Ugostiteljski objekti za smjestaj, pripremanje i usluzivanje hrane, pica i napitaka razvrstavaju se na:
1) primarne ugostiteljske objekte za pruzanje usluge smjeStaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka:
- hotel i sli¢ni objekti (turisti¢ko naselje, motel, pansion, eco lodge i wild beauty resort);
- integralni (udruzeni) hotel;
- turisticki rizort;
- kamp (sa 16 i viSe smjestajnih jedinica);
2) komplementarni ugostiteljski objekti za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka:
- soba;
- turisticki apartman;
- turisticki apartmanski blok (pet i vise turistickih apartmana u okviru istog gradevinskog objekta);
- kuca i stan;
- kamp (sa najvise 15 smjestajnih jedinica);
- gostionica, hostel, etno selo, katun, odmaraliste, planinarski dom;
- turisticka vila;
3) ugostiteljski objekti za pruzanje usluge pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka:
- restoran (nacionalni, klasi¢ni, specijalizovani i drugi);
- bar, picerija, konoba, objekti brze hrane;
- poslasticarnica, pecenjara, pekara;
4) catering objekti.
Pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka moze se vrsiti i u objektima upisanim u
registar kulturnih dobara u skladu sa zakonom.

Objekti iz stava 1 tacka 3 ovog ¢lana, mogu poslovati u okviru ugostiteljskih objekata za pruzanje usluga
smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka ili kao samostalni ugostiteljski objekti za pruzanje usluga
pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka.

Hotel

Clan 3

Hotel je poslovni objekat u kojem se obavlja ugostiteljska djelatnost pruzanja usluga smjestaja, pripremanja i
usluzivanja hrane, pica i napitaka i druge usluge uobicajene u ugostiteljstvu.



Hotel je funkcionalna gradevinska cjelina, odnosno dio gradevinskog objekta sa zasebnim pristupom i zasebnim
ulazom, horizontalnim i vertikalnim komunikacijama.

Hotel mozZe da se sastoji od vise gradevinskih objekata koji su povezani hodnicima (topla veza).
Hotel ima recepciju sa holom, smjestajne jedinice, restoran sa kuhinjom i toalete za goste.

Mali hotel

Clan 4
Mali hotel je hotel sa kapacitetom do 25 smjestajnih jedinica.

Garni hotel

Clan 5
Garni hotel je hotel, koji pored usluge smjestaja, pruza uslugu pripremanja i usluzivanja dorucka.

Apart hotel
Clan 6

Apart hotel je hotel ¢ije su sve smjestajne jedinice apartmani.
Apart hotel koji sadrzi, u potpunosti, apartmane sa kuhinjom, ne mora da ima i restoran sa kuhinjom.

Apart hotel koji sadrzi, u potpunosti ili djelimi¢no, apartmane koji nemaju kuhinju, mora da ima i restoran sa
kuhinjom.

Butik (boutique) hotel

Clan 7

Butik hotel je hotel, minimum kategorije 4 zvjezdice, koji je posebno dizajniran i stilizovan, luksuzno opremljen,
smjesSten na atraktivnoj lokaciji sa personalizovanom uslugom, kapaciteta do 50 smjestajnih jedinica.

Turisticko naselje

Clan 8

Turisticko naselje je vrsta ugostiteljskog objekta za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane,
pica i napitaka, koji obuhvata vise odvojenih funkcionalnih gradevinskih cjelina, sa najmanjim kapacitetom od 50
smjeStajnih jedinica, recepcijom sa holom, restoranom sa kuhinjom, barom, prodavnicom i raznim drugim
turistickim sadrzajima rekreativnog/sportskog/zabavnog karaktera, u skladu sa specifi¢nim uslovima mjesta u kojem
se turisticko naselje nalazi.

Turisticko naselje Ciji kapacitet prelazi 500 smjestajnih jedinica, moze da se podijeli u dvije grupe funkcionalnih
gradevinskih cjelina sa posebnom recepcijom, a ostali sadrzaji mogu da se koriste zajednicki.

Za odvojene gradevinske jedinice za smjeStaj u turistickom naselju mogu da se koriste komercijalni nazivi:

n.n nn

"bungalov", "paviljon", "vila" i pod tim nazivom mogu da se oglaSavaju u komercijalnom poslovanju.

Minimum 70% jedinica iste vrste odvojenih gradevinskih cjelina iz stava 2 ovog ¢lana, moraju da imaju istu
kategoriju, a ostale cjeline mogu da imaju jednu kategoriju nize i iskljuc¢ivo kao takve mogu da se oglasavaju u
komercijalnom poslovanju.

Motel
Clan 9

Motel je ugostiteljski objekat za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka,
lociran uz vaZznije saobracajnice, namijenjen za kraci boravak turista, sa recepcijom koja pruza usluge 24-sata, sa
restoranom i kuhinjom i besplatnim parking prostorom za svaku sobu.

Pansion

Clan 10
Pansion je ugostiteljski objekat za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka,
namijenjen za duzi boravak turista, sa recepcijom ili pultom za registraciju i restoranom sa kuhinjom.



Eco lodge

Clan 11
Eco lodge je ugostiteljski objekat u kojem se pruzaju usluge smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka sa kapacitetom od sedam do 50 smjestajnih jedinica, smjeSten u zoni nacionalnog parka ili u njegovoj
neposrednoj blizini, sa neznatnim Stetnim uticajem na prirodnu okolinu i koji je projektovan, dizajniran i konstruisan
uz primjenu ekoloskih standarda: koriS¢enje solarne energije, kori§¢enje sistema za pre¢i§¢avanje otpadnih voda,
koriS¢enje obnovljivih izvora energije.

Wild beauty resort

Clan 12
Wild beauty resort je ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka, sa kapacitetom od 30 do 250 smjestajnih jedinica hotelskog standarda, minimum kategorije Cetiri zvjezdice,
izgraden na zemljistu lociranom neposredno izvan granica zastienih zona ili relativno netaknutih prirodnih lokacija,
sa centralnim trgom i objektima za prodaju hrane, pi¢a i suvenira (proizvodi lokalnog stanovni$tva), nacionalnim
restoranima i drugim sadrzajima.

Osnovni standardi izgradnje uklju¢uju upotrebu alternativnih izvora energije i tehnologija (solarna energija,
energija vjetra), koriS¢enje sistema za prec¢iS¢avanje otpadnih voda i koriS¢enje ekoloski prihvatljivih materijala za
izgradnju i enterijer.

Integralni (udruZeni) hotel

Clan 13

Integralni (udruzeni) hotel je ugostiteljski objekat u kojem ugostitelj koji upravlja integralnim hotelom pruza
usluge smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka u zajedni¢kim sadrzajima, svojim ugostiteljskim
objektima i/ili objektima drugih ugostitelja i/ili izdavaoca.

Hotel iz stava 1 ovog ¢lana sastoji od tri ili viSe gradevinskih objekata ili njihovih djelova na podrucju jednog
mjesta sa zajedniCkim sadrzajima, koji su udruzeni u jedinstvenu funkcionalnu cjelinu sa viSe razlicitih vrsta
ugostiteljskih objekata i koji se nudi na trzi$tu kao jedinstveni turistic¢ki proizvod.

Gradevinski objekti ili njihovi djelovi mogu da budu rasprostranjeni po cijelom mjestu izmedu objekata drugih
namjena.

Ugostiteljski sadrzaji u kojima se pruzaju ugostiteljske usluge mogu da budu odvojeni javnom ili zajedni¢kom
povrsinom, u koje se moze ulaziti neposredno iz spoljasnjeg prostora.

Integralni hotel treba da ima sljedeée ugostiteljske sadrzaje:
1) zajednicki sadrzaj za prijem gostiju minimalne povrSine 9 m2 (recepcija);
2) zajednicki sadrzaj ugostitelja za pripremu i usluzivanje hrane, pica i napitaka ili moguénost pruzanja usluga
pripremanja i usluzivanja hrane, pic¢a i napitaka u prethodno kategorisanim objektima ugostitelja ili drugih
ugostitelja;
3) objekte ugostitelja ili zakupljene objekte drugih ugostitelja i/ili izdavaoca za smjestaj, u najmanje dvije
odvojene gradevinske cjeline, koji su prethodno kategorisani.

Objekti iz stava 5 tac. 2 i 3 ovog Clana, treba da imaju odobrenje za obavljanje ugostiteljske djelatnosti ili rjeSenje
o upisu u Centralni turisticki registar.

Ugostitelj koji posluje integralnim hotelom obavezno pruza ugostiteljske usluge:
1) recepcije (prijem i odjava gosta, naplata smjestaja i ostalih usluga, naplata boravisne takse i ostalih dazbina,
pruzanje informacija i drugo),
2) i ostale usluge po potrebi.

Svaki gost integralnog hotela mora biti prijavljen na recepciji hotela.

Turisticki rizort

Clan 14

Turisticki rizort je vrsta ugostiteljskog objekta koji je izgraden na zemljiStu povrS$ine minimum 5 ha, a maksimum
150 ha i predstavlja funkcionalnu i poslovnu cjelinu.

Turisticki rizort mora da ima najmanje jedan hotel kapaciteta minimum 120 smjesStajnih jedinica kategorije pet
zvjezdica u primorskom regionu i glavnom gradu, odnosno jedan hotel minimum kapaciteta 60 smjestajnih jedinica



kategorije Cetiri zvjezdice u srediSnjem i sjevernom regionu i raznovrsnu strukturu sadrzaja ponude koju ¢ine: velnes
centri, restorani, golf igraliS§ta, marine, sportski tereni, skijaliSta i/ili druge sadrzaje turisticke infrastrukture i
suprastrukture, kojim upravlja jedno ili vise privrednih drustava ili drugih pravnih lica, na trziSte se plasira kao
cjelovit i jedinstven visokokvalitetan turisticki prozvod i mora biti u funkciji 12 mjeseci godisnje.

Objekti za smjestaj u turistickom rizortu mogu da se grade fazno, s tim $to je u prvoj fazi obavezna izgradnja
hotela kao jedinstvene funkcionalno-tehnoloske cjeline.

Ugostiteljski objekti u turistickom rizortu koji podlijezu kategorizaciji, kategoriSu se pojedinacno na osnovu
prethodno dobijenog odobrenja za obavljanje ugostiteljske djelatnosti turistickog rizorta.

Turisti¢ki rizort moze da ima turisticke vile kojima upravlja isti upravlja¢ u cjelini 1 koje koriste sadrzaje
turistickog rizorta.

Sadrzaji turistickog rizorta odreduju se u odnosu na veli¢inu lokacije i u skladu sa prostorno-planskom
dokumentacijom.

Vrste smjestajnih jedinica u primarnim ugostiteljskim objektima

Clan 15
Vrste smjeStajnih jedinica u primarnim ugostiteljskim objektima su:
1) soba;
2) apartman; i
3) "studio” apartman.
Soba se sastoji od dijela za spavanje i kupatila, a moze da ima i predsoblje.

Soba se sastoji od hotelskog kreveta sa uzglavljem i nefiksiranim dusekom, no¢nog sto¢i¢a sa lampom, udobne
fotelje, podne lampe, klub stola, toaletnog stola sa ogledalom, lampom i stolicom, metalne korpe za otpatke, ormara,
ogledala za cijelu figuru, Civiluka i police za prtljag, u skladu sa kategorijom.

Apartman se sastoji od dnevnog boravka koji moZe da ima predsoblje, opremljenu kuhinju i toalet, jedne ili vise
spavacih soba i najmanje jednog kupatila, u skladu sa kategorijom.

Prostorija za dnevni boravak i objedovanje u apartmanu, sastoji se od dnevne garniture (kauca i/ili 2 fotelje), stola,
podne lampe, opremljene kuhinje (ukoliko postoji) sa stolom za objedovanje i stolicama.

Spavaca soba u apartmanu sastoji se od hotelskog kreveta sa uzglavljem i nefiksiranim dusekom, noénog stocica
sa lampom, toaletnog stola sa ogledalom, lampom i stolicom, metalne korpe za otpatke, ormara, ogledala za cijelu
figuru, ¢iviluka i police za prtljag.

"Studio" apartman sastoji se od jedne kombinovane prostorije za dnevni boravak i spavanje koja moze da ima
predsoblje i opremljenu kuhinju, i kupatila, u skladu sa kategorijom.

Oprema "studio" apartmana sastoji se od hotelskog kreveta sa uzglavljem i nefiksiranim dusekom, no¢nog stocica
sa lampom, toaletnog stola sa ogledalom, lampom i stolicom, metalne korpe za otpatke, ormara, ogledala za cijelu
figuru, civiluka, police za prtljag, dnevne garniture (kauca i/ili 2 fotelje), stola, podne lampe, opremljene kuhinje
(ukoliko postoji) sa stolom za objedovanje i stolicama.

Ugostiteljski objekti za pruzanje usluge smjesStaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka mogu
ukljucivati jednu, viSe ili sve vrste smjesStajnih jedinica.

Jednom smjestajnom jedinicom smatraju se sve prostorije unutar smjestajne jedinice u koju se ulazi kroz jedna -
glavna ulazna vrata.

Smjestajne jedinice opremaju se u zavisnosti od vrste i kategorije objekta u skladu sa standardima utvdenim ovim
pravilnikom.

Depadans
Clan 16

Depadans primarnih ugostiteljskih objekata predstavlja samostalnu gradevinsku cjelinu koja moze da bude
spojena sa glavnim objektom, u kojoj se pruzaju usluge smjestaja, dok se usluge pripremanja i usluzivanja hrane, pica
i napitaka, kao i druge ugostiteljske usluge pruzaju u glavnom objektu.

Depadans je lociran u neposrednoj blizini glavnog objekta u skladu sa planskim dokumentom.

Depadans moze da ima hotel, motel i pansion.

Depadans moze biti iste ili jednu kategoriju nize u odnosu na glavni objekat.

Na svakom depadansu na vidnom mjestu pored ulaza istiCe se standardizovana tabla o dodijeljenoj kategoriji.



Ugostiteljski objekti iz stava 3 ovog ¢lana mogu da imaju jedan ili viSe depadansa za koje mogu da se koriste

n "

komercijalni nazivi: "bungalov", "paviljon" i "vila" i pod tim nazivom mogu da se oglasavaju u komercijalnom
poslovanju.

Oznaka "rizort"

Clan 17

Oznaku "rizort" moze da koristi ugostiteljski objekat za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja
hrane, pi¢a i napitaka, smjesten na atraktivnoj lokaciji sa sadrzajima: rekreativnog/sportskog/zabavnog/velness/spa
karaktera, za odrzavanje konferencija/kongresa i Soping i pod tim nazivom moze da se oglasava u komercijalnom
poslovanju.

Soba za iznajmljivanje turistima

Clan 18

Soba za iznajmljivanje turistima je gradevinski dio stambeno/poslovne zgrade ili dio porodi¢ne
stambeno/poslovne zgrade (kuée) u kojoj se turistima pruzaju usluge smjestaja.

Turisticki apartman

Clan 19
Turisticki apartman je ugostiteljski objekat namijenjen pruZanju usluga smjestaja turistima na odredeno vrijeme,
koji se sastoji od dnevnog boravka, jedne ili viSe spavacih soba, kuhinje i kupatila.

Turisticki apartmanski blok

Clan 20
Turisticki apartmanski blok sastoji se od pet i viSe turisti¢kih apartmana u okviru istog gradevinskog objekta.

Kuéa za iznajmljivanje turistima

Clan 21

Kuca za iznajmljivanje turistima je arhitektonski i funkcionalno autonomni gradevinski objekat sa sopstvenim
dvoristem, koja se iskljucivo izdaje kao cjelina, pojedincu ili grupi turista na odredeno vrijeme.

Stan za iznajmljivanje turistima

Clan 22

Stan za iznajmljivanje turistima je dio gradevinske cjeline-stambene zgrade koji se povremeno koristi za
iznajmljivanje turistima.

Gostionica

Clan 23

Gostionica je vrsta ugostiteljskog objekta za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka, sa minimalnim smjesStajnim kapacitetom od tri sobe ili Sest kreveta, sa restoranom i bez tipi¢nih hotelskih
sadrzaja, kao $to su recepcija i hol.

Hostel

Clan 24

Hostel je ugostiteljski objekat u kojem se pruzaju usluge smjestaja i ishrane, pretezno mladim gostima u sobama
sa ve¢im brojem kreveta i zajedni¢kim toaletima i kupatilima.

Hostel treba da sadrzi: recepciju ili pult za registraciju, zajednicku kuhinju sa trpezarijom u kojoj gosti mogu sami
da pripremaju obroke i zajednicki sanitarni ¢vor.

Hostel moze biti organizovan u poslovnim i stambenim zgradama u skladu sa zakonom.

Ako se hostel nalazi u stambenoj zgradi neophodno je da se obezbijedi saglasnost etaznih vlasnika stambene
zgrade.



Etno selo

Clan 25

Etno selo je vrsta ugostiteljskog objekta za pruzanje usluge smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka, smjeSten u seoskom ambijentu, sa najmanjim kapacitetom od sedam smjestajnih jedinica koje se nalaze u
kucama, izgradenim u tradicionalnom i autenticnom stilu, koje odslikavaju kulturu i istorijsko nasljede tog podrucja,
u kojima se hrana priprema i sluzi na nacin karakteristi¢an za to podrucje.

Katun

Clan 26

Katun je vrsta ugostiteljskog objekta za pruzanje usluga smjesStaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka, smjeSten u seoskom ambijentu i/ili izdvojenim tradicionalnim objektima u funkciji poljoprivredne
proizvodnje, izgraden od tradicionalnih materijala (drvo i kamen), sa izgradenim ili pokretnim toaletom (hemijski
toalet).

OdmaraliSte

Clan 27

Odmaraliste je ugostiteljski objekat za pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka,
koje iskljuc¢ivo koriste (besplatno ili uz minimalnu naplatu) zaposleni, penzioneri, ¢lanovi porodica zaposlenih ili
penzionera, ¢lanovi sportskih, omladinskih, djecijih i drugih organizacija.

Odmaraliste raspolaze smjeStajnim kapacitetom od najmanje tri sobe ili Sest kreveta, sa recepcijskim pultom,
kuhinjom, restoranom, zajednickim toaletima i kupatilima.

Planinarski dom

Clan 28

Planinarski dom je ugostiteljski objekat u kojem se, u planinskom okruzenju pruzaju usluge smjestaja,
pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i naptaka, pretezno u sobama sa viSe kreveta, sa recepcijskim pultom,
zajednickom trpezarijom sa kuhinjom i zajednic¢kim toaletima i kupatilom.

Turisticka vila

Clan 29
Turisticka vila je objekat koji moze da bude u privatnoj svojini i koji se nalazi i dio je turistickog rizorta i koristi
sadrzaje turistickog rizorta kojima upravlja jedan upravljac.
Uces¢e smjestajnih jedinica u turistickim vilama koje se nalaze u turistickom rizortu izgradenom na zemljistu
povrsine manje od 10 ha, odreduje se u zavisnosti od koeficijenta izgradenosti zemljista i to:
- ukoliko je koeficijent izgradenosti zemljista manji od 0,30 ucesc¢e smjestajnih jedinica u turistickim vilama ne
moze prelaziti 20% ukupnog broja smjestajnih jedinica turistickog rizorta;
- ukoliko je koeficijent izgradenosti zemljista manji od 0,20 ucesc¢e smjestajnih jedinica u turistickim vilama ne
moze prelaziti 30% ukupnog broja smjestajnih jedinica turistickog rizorta;
- ukoliko je koeficijent izgradenosti zemljiSta manji od 0,10, u¢e$¢e smjestajnih jedinica u turistickim vilama
ne moze prelaziti 50% ukupnog broja smjestajnih jedinica turistickog rizorta.
Uces¢e smjestajnih jedinica u turisti¢kim vilama koje se nalaze u turistiCkom rizortu izgradenom na zemljistu
povrsine vece od 10 ha, odreduje se u zavisnosti od koeficijenta izgradenosti zemljista i to:
- ukoliko je koeficijent izgradenosti zemljista manji od 0,30 ucesc¢e smjestajnih jedinica u turistickim vilama ne
moze prelaziti 30% ukupnog broja smjestajnih jedinica turistiCkog rizorta, odnosno 50% ukoliko turisticki
rizort sadrzi golf teren sa najmanje 18 rupa;
- ukoliko je koeficijent izgradenosti zemljiSta manji od 0,20, u¢eS¢e smjestajnih jedinica u turistickim vilama
ne moze prelaziti 40% ukupnog broja smjestajnih jedinica turistickog rizorta, odnosno 55% ukoliko turisticki
rizort sadrzi golf teren sa najmanje 18 rupa;
- ukoliko je koeficijent izgradenosti zemljiSta manji od 0,10, uces¢e smjestajnih jedinica u turistickim vilama
ne moze prelaziti 60% ukupnog broja smjestajnih jedinica turistickog rizorta odnosno 70% ukoliko turisticki
rizort sadrzi golf teren sa najmanje 18 rupa.



Restoran

Clan 30
Restoran je ugostiteljski objekat u kojem se pripremaju i za stolom usluzuju a-la-carte meniji, topla i hladna jela,
koja zahtjevaju slozeniju pripremu, pica i napici, po pravilu za vrijeme glavnog obroka (dorucak, rucak ili vecera).
Restoran se sastoji od: prostorije za objedovanje sa namjestajem prikladnim za duzi boravak gostiju, opremljenom
kuhinjom, sanitarnim ¢vorovima, magacinom i drugim pomoc¢nim prostorijama, kao i prostorom za odlaganje otpada.

Izuzetno od stava 2 ovog Clana, u restoranima koji su locirani na plazi ili neposredno uz plazu, a koji posluju
iskljucivo tokom ljetnje turisticke sezone, ukoliko nemaju prostorije za objedovanje, usluge se pruzaju na terasi.

Restorani mogu biti nacionalni, klasi¢ni, specijalizovani i drugi.
Nacionalni restoran je vrsta specijalizovanog restorana u kojem se pretezno (najmanje 70% ukupne ponude)

pripremaju i usluzuju tradicionalna jela i ¢iji ambijent odslikava nacionalnu kulturu i istorijsko nasljede Crne Gore.
U klasi¢nom restoranu, pripremaju se i usluzuju klasic¢na jela domace i internacionalne kuhinje.

Specijalizovani restorani (riblji, vegetarijanski, lovacki, dijetalni, restorani zdrave hrane i drugi), su restorani u
kojima se pripremaju i usluzuju posebne vrste jela i koji u svojoj ponudi moraju da imaju najmanje 70% jela iz
specijalizacije koja im je dodijeljena.

Restoran sa samousluzivanjem (ekspres restoran) je vrsta restorana u kojem se sluze unaprijed pripremljena topla
i hladna jela, pica i napici, pri ¢emu se usluge vrse po principu samoizbora i samousluzivanja i koji se ne kategoriSe.

Opsti, obavezni 1 kvalitativni standardi za kategorizaciju restorana dati su u Prilogu 1.
Bar

Clan 31

Bar je ugostiteljski objekat u kojem se pretezno usluzuju pic¢a i napici, jednostavna topla i hladna jela, poslastice i
voce.

Bar (aperitiv, kafe, koktel, pab, snack bar/bistro, umjetni¢ki klubovi i drugi) treba da ima pult/Sank,
kuhinju/prostor za pripremu jela, rashladne vitrine za drZanje pi¢a, magacin za pice 1 prostor za odlaganje otpada.

Bar treba da raspolaZe raznovrsnim izborom pica, koji ukljuc¢uje domace i strane vrste alkoholnih i bezalkoholnih
pica, a ukoliko se alkoholna pi¢a ne sluze u staklenoj ambalazi, treba da se obezbijede dozeri za pice (to¢ionica pica).

Bar koji u svojoj ponudi sadrzi zabavu uzivo, treba da ima izdvojene plesne podijume, odvojene garderobe za
izvodace (muske i1 Zenske) i posebne prostorije za muzicke instrumente.

Ugostiteljski objekti iz stava 2 ovog ¢lana, mogu da koriste i drugi naziv (lounge bar, cocktail bar, pub, internet
bar i sli¢no), u zavisnosti od vrste usluge koja se pruza.

Disko klub/bar

Clan 32

Disko klub/bar je ugostiteljski objekat, najmanje povrsine 100 m2, u kojem se organizuje muzika uzivo ili druga
vrsta muzicke zabave i usluzuju pi¢a i napici, a mogu se pripremati i usluzivati i jednostavna jela.

Disko klub/bar se sastoji od bara, prostora za ples, garderobe za goste, garderobe za izvodace programa sa
umivaonikom i tus-kabinom, ako se u klubu izvode umjetnicki i sli¢ni zabavni programi i posebnih izlaza za slucaj
opasnosti.

Noéni klub/bar
Clan 33

Noc¢ni klub/bar je ugostiteljski objekat, povrsine najmanje 200m2, u kojem se organizuje muzika uzivo ili druga
vrsta muzicke zabave sa pocetkom rada nakon 22.00 Casa, u kojem se usluzuju pica i napici, a mogu se pripremati i
usluzivati i jednostavna jela.

Noc¢ni klub/bar sastoji se od bara, prostora za ples, garderobe za goste, garderobe za izvodace programa sa
umivaonikom i tus-kabinom, ako se u klubu izvode umjetnicki i sli¢ni zabavni programi i posebnih izlaza za slucaj
opasnosti.



Plazni bar

Clan 34
Plazni bar je montazni privremeni ugostiteljski objekat, koji radi iskljuc¢ivo danju i u funkciji je usluge na
kupalistu kojem pripada, sa adekvatnim sanitarnim prostorom.

Izuzetno od stava 1 ovog clana plazni bar koji se nalazi na izdvojenim lokacijama, van urbanog jezgra, moze
poslovati i nocu, u skladu sa posebnim propisima.

Plazni bar se postavlja na obodu kupalista ili neposredno uz kupaliste i u njemu se usluzuju bezalkoholna i
alkoholna pica i napici, jednostavna topla i hladna jela za pultom ili na terasi uz objekat.

Kafana/kréma/taverna

Clan 35

Kafana/kréma/taverna je ugostiteljski objekat u kojem se usluzuju pic¢a i napici, pretezno jednostavna jela i
poslastice 1 sastoji se od prostorije za usluzivanje, kuhinje, rashladne staklene vitrine za poslastice, magacinskog i
drugog prostora za ¢uvanje hrane i pica i prostora za odlaganje otpada.

Kafeterija/bife/bistro

Clan 36
Kafeterija/bife/bistro je ugostiteljski objekat sa samousluzivanjem, Sirokom ponudom toplih i hladnih jela i
poslastica, kao i toplih i hladnih napitaka koji mogu ukljucivati i alkoholna pica.
Hrana i pice su izloZeni u toplim i hladnim vitrinama pulta za samuosluzivanje ili su posluzeni od strane osoblja za
usluznim pultom.

Kafeterija/bife/bistro se sastoji od prostorije za usluzivanje, vitrine za hranu i pi¢e, kuhinje, magacinskog i drugog
prostora za cuvanje hrane i pi¢a i prostora za odlaganje otpada.

Pivnica/vinarija

Clan 37
Pivnica/vinarija je ugostiteljski objekat ¢iju ponudu prvenstveno ¢ine razne vrste piva/vina, napici i lagana jela
specificnog asortimana (kobasice, slana peciva i sli¢no).

Pivnica se sastoji od prostorije za usluzivanje, prostorije za pripremu hrane, magacinskog i drugog prostora za
cuvanje hrane i pica i prostora za odlaganje otpada.

Picerija/buregdzinica

Clan 38
Picerija/buregdzinica je ugostiteljski objekat u kojem se pretezno pripremaju i usluzuju jela od tijesta, tjestenine,
kao 1 pi¢a i napici.
Picerija/buregdzinica sastoji se od prostorije za usluzivanje, kuhinje, magacinskog i drugog prostora za Cuvanje
hrane i pica i prostora za odlaganje otpada.

Konoba

Clan 39
Konoba je specijalizovani ugostiteljski objekat, specificne arhitekture i unutra$njeg ambijenta, u kojem se
pretezno usluzuju domaca vina i rakije, pripremaju i usluzuju specifi¢na jela prema karakteristikama podrucja u
kojem se nalaze.
Konoba se sastoji od prostorije za usluzivanje, kuhinje, magacinskog i drugog prostora za ¢uvanje hrane i pica i
prostora za odlaganje otpada.



Objekti brze hrane
Clan 40

Objekti brze hrane ("fast food", ¢evabdzinica, rostiljnica) su ugostiteljski objekti u kojima se pripremaju i
usluzuju jednostavna topla i hladna jela, pi¢a i napici, za konzumaciju na licu mjesta ili za ponijeti, u originalnoj ili u
ambalazi za jednokratnu upotrebu, a usluzivanje se vrsi preko pulta.

Objekti brze hrane sastoje se od prostora za pripremu hrane, magacinskog i drugog prostora za ¢uvanje hrane i
pica i prostora za odlaganje otpada.

Poslasti¢arnica, pecenjara i pekara

Clan 41

Poslasticarnica, peCenjara, pekara i drugi sli¢ni objekti su objekti jednostavnih ugostiteljskih usluga, ukoliko se u
tim objektima konzumira hrana.

Poslasticarnica je ugostiteljski objekat u kojem se sluze poslastice, kolaci, razlicita jela od tijesta, sladoledi,
bezalkoholna pica i napici.

Pecenjara je ugostiteljski objekat u kojem se sve vrste peCenog mesa, pi¢a i napici mogu konzumirati na licu
mjesta u posebnoj prostoriji ili u dijelu prostorije u kojoj je obezbijeden pult ili stolovi za konzumaciju.

Pekara je ugostiteljski objekat u kojem se jela od tijesta, peciva, bezalkoholna piéa i napici mogu konzumirati na
licu mjesta u posebnoj prostoriji ili u dijelu prostorije u kojoj je obezbijeden pult ili stolovi za konzumaciju.

Objekti iz stava 1 ovog Clana sastoje se od prostorije za usluzivanje, kuhinje, magacinskog i drugog prostora za
¢uvanje hrane i pi¢a i prostora za odlaganje otpada.

Catering objekat

Clan 42
Catering objekat je ugostiteljski objekat u kojem se pripremaju jela, pica i napici koji se dostavljaju radi
konzumiranja na drugom mjestu sa ili bez usluzivanja (priredbe, svec¢anosti, ku¢na dostava i sli¢no).

Catering objekat sastoji se od kuhinje, magacinskog i drugog prostora za ¢uvanje hrane, pica i napitaka i prostora
za odlaganje otpada.

Minimalno-tehnicki uslovi koje moraju da ispunjavaju ugostiteljski objekti

Clan 43
Ugostiteljski objekti moraju da ispunjavaju minimalno-tehnicke uslove, u zavisnosti od vrste objekta, u pogledu:
1) uredenja prostora i eksterijera;
2) nesmetanog kretanja i boravka gostiju i zaposlenog osoblja;
3) snabdijevanja vodom za pice;
4) otpadnih voda i ¢vrstog otpada;
5) snabdijevanja elektri¢nom energijom;
6) obezbjedivanja telefonskog prikljucka;
7) protivpozarne zastite;
8) prostorija sa opremom:
- za prijem gostiju (recepcija i hol);
- za horizontalnu i vertikalnu komunikaciju (hodnici, stepeniste i liftovi);
- smjesStajnih jedinica (soba i apartman) i
- servisne prostorije, prostorije za pripremanje i usluzivanje hrane, toalet i druge prostorije; i
9) parkinga.
Ugostiteljski objekti, pored uslova iz stava 1 ovog ¢lana, treba da ispunjavaju i druge uslove za pruzanje
ugostiteljskih usluga u skladu sa ovim pravilnikom.



Uredenje prostora i eksterijer

Clan 44

Ugostiteljski objekat treba da ima ureden prilaz do ulaza u objekat, izgraden od Cvrstog materijala (betona,
kamena, asfalta), dok slobodne povrsine oko ugostiteljskog objekta treba da budu hortikulturno uredene.

Prilazi do ulaza, ulaz i naziv ugostiteljskog objekta treba da budu osvijetljeni u vrijeme rada objekta nocu.
Glavni ulaz i spoljasnji natpisi ugostiteljskog objekta treba da odrazavaju stil i karakteristike objekta.

Otvoreni parking prostori u okviru ugostiteljskog objekta treba da budu uredeni, dobro osvijetljeni, ¢uvani i po
moguénosti natkriveni.

Ugostiteljski objekat izvan naseljenog mjesta mora da ima obezbjeden parking prostor, u skladu sa brojem
smjestajnih jedinica, odnosno brojem stolova u restoranu, u zavisnosti od vrste ugostiteljskog objekta.

Ugostiteljski objekat treba da ima odvojene prostorije odnosno povrsine izvan ugostiteljskog objekta za dostavu
robe 1 odlaganje otpada, koje su funkcionalno nezavisne od prostorija i povrs§ina koje su namijenjene gostima.

Nesmetano kretanje i boravak gostiju i zaposlenog osoblja

Clan 45

Ugostiteljski objekti treba da budu uredeni i opremljeni, na nacin da obezbjeduju sigurnost, bezbjednost i komfor
svih gostiju, racionalno koris¢enje prostora, nesmetano i slobodno kretanje gostiju i zaposlenog osoblja, nesmetan
prenos stvari i sli¢no.

Snabdijevanje vodom za pice

Clan 46

Ugostiteljski objekat treba da bude priklju¢en na javnu vodovodnu mrezu, a u naseljima, odnosno drugim
lokacijama koje nemaju izgradene infrastrukturne objekte, mora da ima obezbjedeno stalno snabdjevanje dovoljnom
koli¢inom higijenski ispravne tekuce vode, u skladu sa posebnim propisima.

Ugostiteljski objekti jednostavnih usluga, plovni ili plutajuci objekti i drugi sli¢ni objekti, u svakom trenutku
mora da imaju obezbjedene dovoljne koli¢ine higijenski ispravne tekucée vode.

Otpadne vode i ¢vrsti otpad

Clan 47
Ugostiteljski objekat treba da bude prikljucen na javnu kanalizacionu mrezu.

Svi povrsinski odvodni kanali, slivnici, cjevovodi, kanalizacione cijevi, ventilacioni odvodi i odvodni kanali
unutar i izvan zgrade moraju da se odrzavaju u ispravnom stanju.

Ugostiteljski objekti moraju da imaju odvod otpadnih voda povezan sa kontrolisanim javnim postrojenjem za
tretman otpadnih voda ili zasebnim postrojenjem, prije nego $to se otpadne vode ispuste u prirodno okruzenje.

Za odlaganje ¢vrstih otpadnih materija obezbjeduje se betonirani prostor sa opremom za odlaganje otpada.
Snabdijevanje elektricnom energijom

Clan 48

Ugostiteljski objekat treba da bude prikljucen na javnu elektro mrezu Ili na drugi nacin snabdjeven elektri¢nom
energijom (alternativni izvori energije), u skladu sa posebnim propisima.

Postorije ugostiteljskog objekta, ukljucujuéi parkinge i prilazne staze oko objekta, moraju da budu osvijetljene.

Prostorije, odnosno prostori u kojima se krec¢u ili zadrzavaju gosti noc¢u, moraju da budu osvijetljeni ili da imaju
orijentaciono svijetlo.

Ugostiteljski objekti: disko klubovi i no¢ni klubovi, pored prikljucka na javnu elektro mrezu, treba da imaju i
obezbijedeno obavezno alternativno napajanje elektricnom energijom, radi bezbjednosti korisnika usluga.

Telefonski prikljucak
Clan 49

Ugostiteljski objekat treba da je prikljucen na javnu telefonsku mrezu ili da ima obezbijedenu telefonsku ili drugu
komunikaciju.



Telefonska usluga u ugostiteljskom objektu treba da bude kompjuterizovana, sa automatskim brojac¢ima i
dovoljnim brojem paralelnih i direktnih telefonskih, faks i internet linija.

Smjestajne jedinice u okviru ugostiteljskih objekata treba da imaju direktnu telefonsku ili na drugi nacin
obezbjedenu vezu sa recepcijom.

ProtivpoZarna zastita

Clan 50
Ugostiteljski objekat treba da ispunjava uslove utvrdene posebnim propisima kojima je uredena zastita od pozara.

Ugostiteljski objekat treba da ima odgovarajuce izlaze, kao i protivpozarnu signalizaciju, radi obezbjedivanja
sigurnog izlaska iz objekta u slucaju pozara.

Ugostiteljski objekat treba da ima:
- istaknuto pisano uputstvo za osoblje u slucaju pozara sa kojima mora biti detaljno upoznat svaki zaposleni;
- kontejnere i korpe za otpatke od vatrootpornog materijala i aparate za gasenje poZara;
- kod svakog lifta istaknutu pisanu zabranu upotrebe lifta u slu¢aju pozara, osim kod sigurnosnih liftova;
- obezbijedeno funkcionisanje sigurnosne i standardizovane "panic" rasvjete na svim putevima za evakuaciju.

U ugostiteljskom objektu udaljenost od izlaza za slu¢aj opasnosti ili stepenista do soba ne smije biti duza od 30 m,
a signalizacija izlaza mora da bude osvijetljena sa sopstvenim izvorom energije.

U viSespratnim ugostiteljskim objektima, uputstva za evakuaciju moraju da budu odStampana na dva jezika
(crnogorskom 1 stranom) i moraju da budu postavljena sa unutra$nje strane vrata soba.

Prostorije za prijem gostiju (recepcija i hol)

Clan 51
Prostorija za prijem gostiju (recepcija i hol) u ugostiteljskom objektu treba da ima povrSinu najmanje:
- 9 m2 za objekte kategorije jedne i dvije zvjezdice i kapaciteta do 25 soba, uveéanu za po 0,5 m2 po sobi za
svaku narednu sobu;

- 15 m2 za objekte kategorije tri zvjezdice i kapaciteta do 25 soba, uveéanu za 0,5 m2 za svaku narednu sobu;

- 30 m2 za objekte kategorije Cetiri zvjezdice i kapaciteta do 25 soba, uve¢anu za 0,6 m2 za svaku narednu

sobu; 1

- 30 m2 za objekte kategorije pet zvjezdica i kapaciteta do 25 soba, uvecanu za 0,8 m2 za svaku narednu sobu.
Pult na recepciji mora da bude postavljen na nacin da gost nema uvid u evidenciju gostiju.

Recepcija treba da bude opremljena: kompjuterom, mjestom za kljuceve, aparatom za kreditne kartice, sefom,
telefonom instaliranim na pultu recepcije i prostorijom za smjestaj prtljaga.

Hol treba da ima dovoljno sjedista u skladu sa kapacitetom objekta, kao i toalet za goste (za muskarce i za Zene)
koji mora da bude odvojen od ulaznog hola.

Recepcija mora da bude dobro osvijetljena.
Visine prostorija, horizontalna i vertikalna komunikacija (hodnici, stepeniste i liftovi)

Clan 52
Visina prostorija u ugostiteljskom objektu (od poda do tavanice), treba da iznosi najmanje:
1) 2,20 m za parking u podzemnim garazama;

2) 2,30 m za hodnike i stepeniste (i najmanje 1,40 m Sirine) i 2,30 m za dnevni boravak i prostor koji sluzi za
kretanje u sobama u potkrovljima objekta, u novim objektima najniza visina od poda do pocetka kosine na
plafonu ne moze da bude manja od 1,20 m;

3) 2,50 m za spavace sobe i pratece sanitarne prostorije;
4) 2,80 m za magacine, sanitarne i druge pomo¢ne prostorije;
5) 3,00 m za sve javne prostorije (recepcija, hol, restoran i sli¢no) i kuhinje; i
6) 4,00 m za prizemne usluzne prostorije.
Visina unutra$njih prostorija u kuéi, turistickom apartmanu i sobi za iznajmljivanje, iznosi najmanje 2,30 m, a u
novim objektima najniza visina od poda do pocetka kosine na plafonu ne smije biti manja od 1,20 m.
Broj liftova za goste u ugostiteljskom objektu treba da odgovara kapacitetu objekta:



- do 50 soba, najmanje jedan lift;

- 0od 51 do 100 soba, najmanje dva lifta;

- 0od 101 do 150 soba, najmanje tri lifta i

- od 151 do 250 i viSe soba najmanje Cetiri lifta.

U ugostiteljskom objektu moraju da se obezbjede i servisni liftiovi (za osoblje i hranu - platforma) u zavisnosti od
spratnosti 1 kapaciteta objekta.

Liftovi u ugostiteljskim objektima treba da su opremljeni uredajem za automatsko zaustavljanje na sljedecem
spratu, kao i uredajem za automatsko spustanje lifta do prizemlja u slucaju opasnosti.

Soba i apartman

Clan 53

Pod veli¢inom sobe i apartmana u ugostiteljskom objektu podrazumjeva se prostor sa unutra§njim sadrzajima bez
balkona.

Soba ili apartman u ugostiteljskom objektu treba da ima sljede¢u opremu:

1) hotelski krevet (sa okvirom, uzglavljem i nefiksiranim dusekom) dimenzija najmanje 190 x 90 cm za jednu
osobu, a krevet dimenzija najmanje 190 x 140 cm za dvije osobe;

2) dusek odgovarajuce lezajne povrSine, higijensku navlaku za duSek, dva cCarSava, ¢ebe, navlaku za
¢ebe/jorgan i jastuk za svaki krevet;

3) no¢ni stoci¢ ili odgovarajucu policu uz krevet sa lampom,;
4) prostirku ispred kreveta, osim u sobama u kojima je pod prekriven tepisonom ili tepihom;
5) toaletni sto sa ogledalom, lampom, stolicom i metalnom korpom za otpatke;
6) klub sto sa udobnom foteljom/stolicom i podnu lampu;
7) ormar sa policom i odjeljkom za vjeSanje odjece sa najmanje Cetiri vjeSalice po krevetu;i
8) ogledalo za cijelu figuru, policu za prtljag i ¢iviluk.

Na zahtjev gosta u sobi moze da se postavi pomoc¢ni lezaj.

Vrata sobe, odnosno apartmana treba da budu od ¢vrstog

materijala, otpornog na pozar, da obezbjeduju zvuénu izolaciju, bez staklenih povrSina sa moguénoscéu
zaklju€avanja, a prozori sa zavjesama ili neprozirnim zastorima i podovi treba da budu od materijala koji se lako Cisti
1 odrzava.

U sobi, odnosno apartmanu treba da bude obezbijedenja direktna telefonska linija za prijem dolaznih poziva i
obavljanje izlaznih poziva posredstvom centrale, a pored svakog telefona treba da se nalazi uputstvo za
uspostavljanje veze, napisano na viSe jezika, imenik internih brojeva telefona za hitne slucajeve, kao i cjenovnik
usluga ili da se obezbijedi drugi oblik komunikacije sa recepcijom.

U sobi, odnosno apartmanu treba da bude obezbjeden mini bar ili ormari¢ sa ugradenim mini-friziderom,
snabdjeven minimalnim izborom alkoholnih i bezalkoholnih pica, ¢iji cjenovnik mora da bude vidno istaknut, mini
sef u zavisnosti od kategorije objekta, informacije o hotelu (radno vrijeme, spisak svih usluga hotela sa
cjenovnikom), pisaéi pribor i koverte, info-turisticki materijal i sli¢no.

Mini sef mora da bude ugraden u ormar, obezbijeden od provala i pozara.

U sobi, odnosno apartmanu na vidnom mjestu, mora da bude istaknuto obavjeStenje o ograni¢enju od
odgovornosti uprave objekta za dragocjenosti u mini sefu.

Broj smjestajnih jedinica u potkrovlju ugostiteljskog objekta ne smije da prelazi 10% ukupnog broja smjestajnih
jedinica u objektu.

Kupatilo u sobi i apartmanu

Clan 54

Kupatilo u sobi, odnosno apartmanu ugostiteljskog objekta mora da ima obezbjedenu: prirodnu ili vjestacku
ventilaciju, WC $olju sa toaletnim papirom, kadu dimenzija najmanje 170 x 70 cm sa tuSem ili tu§ kabinu dimenzija
najmanje 80 x 80 cm, perivu podnu prostirku, umivaonik sa toplom i hladnom vodom, policu ili ormari¢ za toaletni
pribor, ogledalo sa odgovaraju¢im osvjetljenjem, elektri¢nu uti¢nicu pored ogledala, drzace za sapun, peskir i fen
(ukoliko fen nije ugraden), vjeSalicu/drzac za odlaganje odjece, jednu ¢asu po krevetu, jedan veci i jedan manji peskir
po krevetu i metalnu korpu za otpatke.



Podovi u kupatilima u ugostiteljskom objektu moraju da budu izradeni od vodootpornog i neklizajuceg materijala
koji se lako Cisti i odrzava, a slivnik sa zaStitnom reSetkom mora da bude ugraden u pod.

Zajednicka kupatila

Clan 55

Ugostiteljski objekat u kojima neke ili sve sobe nemaju sopstvena kupatila, mora da ima odgovarajuci broj
zajednickih toaleta i tus kabina.

U ugostiteljskom objektu iz stava 1 ovog ¢lana, u kojem se na jednom spratu nalazi do deset kreveta u sobama bez
zasebnog kupatila, na svakom spratu mora da bude najmanje jedan zajednicki toalet sa WC kabinom i predprostorom
i jedno zajednicko kupatilo.

Ugostiteljski objekat iz stava 1 ovog ¢lana, mora da ima na svakih deset kreveta najmanje jednu toaletnu grupu
(odvojeni toaleti za mus§karce i zene) i1 jedno zajednicko kupatilo, odvojeno za zene i muskarce.

Zajednicko kupatilo iz st. 1 12 ovog ¢lana mora da ima: umivaonik sa toplom i hladnom vodom, kadu sa tusem ili
tus kabinu, vjesalicu/drzac¢ za odlaganje odjece, te¢ni sapun, papirni ubrus ili uredaj za susenje ruku uz pomoc vruéeg
vazduha i metalnu korpu za otpatke, a zajednicki toalet mora da ima WC kabinu i predprostor, toalet papir i metalnu
korpu za otpatke.

Promjena posteljine i peSkira

Clan 56

Posteljina 1 peskiri u ugostiteljskom objektu koji su po hotelskim standardima bijele boje, mijenjaju se poslije
svake promjene gosta, odnosno u skladu sa standardima propisanim za odredenu kategoriju ugostiteljskog objekta, a
u slucaju duzeg boravka istog gosta, posteljina se mijenja najmanje svakih sedam dana, a peSkiri najmanje svaki
drugi dan.

Sobe u ugostiteljskom objektu Ciste se i spremaju svakodnevno, a sanitarni uredaji dezinfikuju poslije svake
promjene gosta.

Usluge televizije i radija

Clan 57

Ugostiteljski objekti moraju da imaju sistem za TV i UHF radio prijem preko TV prijemnika, pristup internetu u
zavisnosti od katergorije objekta, a televizori u sobama moraju da budu dostupni za gledanje iz kreveta, kao i iz
fotelje/stolice.

Servisne prostorije

Clan 58

Ugostiteljski objekat na svakih 15 soba ili na svaki depadans, mora da ima posebnu prostoriju, odnosno prostor za
smjestaj pribora i sredstava za odrzavanje higijene, kao i prostoriju za odlaganje kori§¢ene posteljine, sredstava za
¢iSc¢enje, kolica i usisivaca.

Prostorije za presvlacenje osoblja moraju da sadrZe ormare, toalete i tus kabine.

Prostorije ugostiteljskog objekta u kojem se priprema i usluZuje hrana

Clan 59
Ugostiteljski objekat u kojem se priprema i usluzuje hrana treba da ima:
- kuhinjski blok (kuhinju sa prate¢im prostorijama);
- pomo¢ne prostorije;
- tehnicke prostorije; i
- posebne ulaze za dopremanje i prijem namirnica i otpremanje otpada.
Kuhinjski blok se sastoji od prostorija u kojima se obraduju namirnice i pripremaju jela, prostorija za tocenje pica
1 pripremanje i usluzivanje toplih i hladnih napitaka i magacina, odnosno prostorija za smjestaj i Cuvanje namirnica i
pica.
Pomocne prostorije sastoje se od prostorija ili djelova prostorija koje sluze za potrebe osoblja (kupatilo, toalet,
garderoba i prostorije za objedovanje i odmor).



Tehnicke prostorije sastoje se od prostorija ili njihovih djelova koje sluze za servisiranje i odrzavanje uredaja i
opreme.

Ugostiteljski objekat sa tri zvjezdice i vise od 80 stolica, kao i ugostiteljski objekat sa Cetiri i pet zvjezdica, mora
da obezbjede poseban ulaz za osoblje i dopremanje hrane.

Ako ugostiteljski objekat ima prostor uz ekonomski ulaz (ekonomsko dvoriste), taj prostor treba da bude
betoniran ili asfaltiran, da ima uredaje (Cesmu, hidrant i slicno) za pranje i odrzavanje higijene, kao i slivnik za vodu,
odvojen prostor za opremu za odlaganje otpada.

Ugostiteljski objekat mora da ima slivnike na svim podovima koji se peru vodom ili gdje se koristi oprema za
pranje pod pritiskom, a podovi moraju da budu izradeni od nepropustljivog materijala i neklizaju¢ih plocica sa
odgovaraju¢im nagibom radi slivanja vode.

Ugostiteljski objekti iz stava 1 ovog ¢lana koji su smjesteni na aecrodromima, zeljezni¢kim i autobuskim stanicama
i u poslovnim objektima (trzni centri, robne kuce, sportski centri i sli¢ni objekti) ne moraju da imaju poseban ulaz za
dopremanje i prijem namirnica i izno$enje otpadnih materija, ukoliko je obezbijedeno da ne dolazi do ukrStanja
prijema namirnica i odnosenja otpadnih materija.

Dostavljanje i skladiStenje hrane i pi¢a

Clan 60

Hrana, pice i zalihe dostavljaju se na kontrolni prijemni pult ugostiteljskog objekta, koji treba da bude odvojen od
ulaza za goste, osoblje i prostora za odlaganje otpada.

Prostorija za ¢uvanje namirnica locirana je u blizini kontrolnog prijemnog pulta i ima direktan prilaz kuhinji.

Kapacitet prostorije iz stava 2 ovog ¢lana treba da je dovoljan da se obezbijedi maksimalno kori§cenje svjeze
hrane.

Temperature na kojima treba da se skladiste lako kvarljive namirnice su sljedece:
1) meso iriba 2 °C;
2) maslac, jaja, sirevi 4 °C;
3) vocée i povrée 6 °C;
4) namirnice za duboko hladenje -8 °C.

Ugostiteljski objekti treba da imaju i drugi prostor za skladiStenje: magacin pica sa kontrolom temperature, suva
skladista za skladiStenje konzervi i upakovane hrane, skladiste za zalihe, skladiStenje sa dubinskim zamrzavanjem i
prostoriju za odlaganje sredstava i opreme za CiS¢enje.

Prostorija za cuvanje namirnica oprema se odgovarajué¢im policama ili vitrinama za odlaganje namirnica i pica i
mora da bude odvojena od prostorija za obradu namirnica i pripremu hrane.

Donji dio ulaznih vrata prostorije iz stava 2 ovog ¢lana, do visine od 20 cm, oblaze se nerdaju¢im metalom, na
prozorima se postavlja mreza radi zastite od insekata, a potrebno je da ima obezbjedenu mehanicku/vjestacku
ventilaciju i hladenje.

Lako kvarljive namirnice c¢uvaju se u hladnja¢ama (zidnim ili montaznim) ili rashladnim uredajima
odgovaraju¢eg kapaciteta, koji su odvojeni prema vrsti i porijeklu namirnica (meso, riba, mlijecni proizvodi,
suhomesnati proizvodi i slicno).

Prostorija iz stava 2 ovog ¢lana mora da bude odvojena od prostorije za odlaganje sredstava i opreme za ¢iScenje.

Kuhinjski blok
Clan 61

Kuhinja u ugostiteljskom objektu mora da odgovara kapacitetu i potrebama prostorije za usluzivanje.
Kuhinja (kuhinjski blok) treba da ima:

1) 25% prostora za prijem i odlaganje hrane;

2) 15% prostora za pripremu "hladnih" jela;

3) 20% prostora za pripremu kuvanja, "toplih" jela i pecenja;

4) 15% prostora za slobodno kretanje osoblja;

5) 10% prostora za pranje i odlaganje otpada i

6) 15% prostora za zaposlene u kuhinji.
Odnos povrsine kuhinje i restorana izrazen je u sljede¢im procentima:



1) kuhinja i banket sala sa sve¢anim menijem - 50%: 50%;

2) kuhinja i restoran sa punim menijem - 35%: 65%;

3) kuhinja i restoran sa standardnim menijem - 30%: 70%; i

4) kuhinja i restoran sa ogranicenom ponudom (pecenjara i sli¢no) - 20%: 80%.

Kuhinja treba da ima uredaje za odvod dima, pare i mirisa (aspiratore iznad termickih uredaja, ventilaciju i slicno),
u skladu sa propisima.

Kubhinjski podovi treba da su izradeni od keramickih plocica ili drugog vodootpornog neklizaju¢eg materijala, koji
se lako Cisti 1 odrzava.

Kuhinjski zidovi, u visini od najmanje 2 m, moraju da budu oblozeni keramickim plo¢icama ili drugim
vodootpornim materijalom, koji se lako ¢isti i odrzava.

Prozori i otvori u kuhinjama moraju da imaju zastitu od insekata i glodara.

Radne povrsine u kuhinji moraju da imaju gornju plo¢u od nerdajuceg materijala ili od drugog materijala
pogodnog za lako ¢iscenje, pranje i dezinfekciju, a pribor u kuhiinji mora da bude izraden od nerdajué¢eg materijala.

Dovoljan broj kanti za otpatke treba da se nalazi na svakoj radnoj poziciji u kuhinji.

Prostorije kuhinjskog bloka

Clan 62

U skladu sa kategorijom objekta, a u zavisnosti od vrste jela koja se pripremaju, kuhinjski blok mora da ima
prostorije, odnosno odvojene prostore za:

1) ¢iSéenje i prethodnu obradu namirnica (odvojeni prostori za povrée i voée, meso i ribu);

2) doradu, termicku i zavr$nu obradu namirnica prema utvrdenim normativima i recepturama (topla kuhinja);
3) pripremu hladnih predjela, hladnih jela i salata (hladna kuhinja);

4) pripremu slatkih jela, poslastica i peciva (pekarsko-poslasticarska radionica);

5) pranje posuda - odvojene perionice za pranje restoranskog posuda (posude i pribor za jelo) i kuhinjskog
posuda (posuda i pribora za pripremanje jela);

6) ¢uvanje namirnica za dnevne potrebe kuhinje (dnevni magacin).

Raspored prostorija iz stava 1 ovog ¢lana u kuhinjskom bloku, mora da bude takav da prilikom prenosa ili
pripreme hrane ne dolazi do ukr§tanja namirnica i jela sa upotrijebljenim posudem.

Ugostiteljski objekat koji se snabdijeva prethodno obradenim namirnicama iz centralne kuhinje ili izvan objekta,
ne mora da ima prostorije, odnosno prostore za ¢iS¢enje i prethodnu obradu namirnica.

Ugostiteljski objekat u kojem se topla i druga jela samo proizvode (catering) treba da ima odvojene prostorije,
odnosno prostore za pranje kuhinjskog posuda i transportnih posuda.

Opremanje kuhinje

Clan 63
U skladu sa kategorijom objekta, kuhinja se oprema:
1) odgovaraju¢im termickim uredajima, u zavisnosti od vrste jela koja se pripremaju u objektu;

2) rashladnim uredajima za higijensko ¢uvanje namirnica, posebno za meso, ribu, mlijeko i mlijecne
proizvode, suhomesnate proizvode, poslastice i sli¢no;

3) odgovaraju¢im radnim povrSinama, uredajima za ciS¢enje, obradu i mjerenje namirnica, kuhinjskim
posudem i priborom koji moraju da budu od nerdaju¢eg materijala, kao i povrSinama, policama, odnosno
vitrinama za odlaganje namirnica i pi¢a;

4) dovoljnim brojem kanti za otpatke;

5) stolom za prijem i odlaganje upotrijebljenog restoranskog posuda sa kantom za otpatke;

6) stolovima za cijedenje posuda i policama, odnosno vitrinama za odlaganje Cistog posuda;

7) sudoperama za pranje namirnica;

8) odvojenim sudoperama za pranje restoranskog i kuhinjskog posuda, sa toplom i hladnom vodom i
sakupljacem masti i ostalih otpadnih materija (trodijelnom sudoperom ili masinom za pranje suda); i

9) umivaonikom sa tekuc¢om toplom i hladnom vodom, cetkicom, priborom i sredstvima za pranje,
dezinfekciju i suSenje ruku osoblja.



Opremanje kuhinje u garni hotelu

Clan 64
Kuhinja u garni hotelu treba da ima sljede¢u opremu:
1) uredaj za termic¢ku obradu namirnica, sa aspiratorom/napom;
2) rashladni uredaji za ¢uvanje namirnica odgovarajuceg kapaciteta;
3) vitrine za Case 1 tanjire;
4) police za odlaganje pribora za kuvanje;
5) radnu povrsinu za pripremu hrane;
6) sudopere sa toplom i hladnom vodom za pranje namirnica i pribora za kuvanje;
7) zasebnu sudoperu za pranje ruku osoblja;
8) ladice za pribor za jelo;
9) aparate za tost i kafu; 1
10) dovoljan broj kanti za otpad.

Pultovi za pripremu hrane

Clan 65

Pultovi za pripremu hrane treba da budu od nerdaju¢eg materijala i da imaju ugradenu sudoperu sa tekuc¢om
toplom i hladnom vodom.

U zavisnosti od vrste restorana i jelovnika, prostor za pripremanje hrane moze da sadrzi sljedece pultove za
pripremu hrane: pult za pripremu povrca, pult za hladnu kuhinju, pult za pripremu ribe, pult za pripremu mesa,
kuhinju za dorucak, pult za toplu kuhinju, pult za tople napitke, pekaru i poslastiCarnicu, banket salu, restorane ili
dodatne kuhinje, usluzni bar i prostor za "room" servis.

Kuhinja za pripremu jednostavnih jela

Clan 66

Ugostiteljski objekat u kojem se pripremaju hladna ili jednostavna topla jela specifi¢nog asortimana (jela sa
rostilja, jela od tijesta i tjestenine, mlijecna jela, jela od jaja i sli¢no), a koji ima do 50 konzumnih mjesta, treba da ima
najmanje jednu prostoriju, odnosno prostor za pripremanje jela sa odgovaraju¢im termic¢kim i rashladnim uredajima
za ¢uvanje namirnica i hrane, radnim povr§inama i odvojenim sudoperama za pranje namirnica i posuda i prostor za
odlaganje otpada.

Prostor za pranje pribora za jelo i posuda

Clan 67
Prostor za pranje pribora za jelo i posuda mora da bude odvojen od prostora za pranje i pripremu namirnica.
U prostoru za pranje pribora za jelo i posuda mora da se nalazi:
- pult od nerdajuc¢eg materijala sa kantom za otpatke;
- pult za prljavo posude i pribora za jelo;
- pult za prljave case; i
- masina za pranje posuda i dvodjelna sudopera.
Ukoliko u prostoru iz stava 2 ovog ¢lana nema masSine za pranje posuda, potrebno je da se obezbjedi trodjelna
sudopera za potapanje, pranje i ispiranje posuda.

Prostor za pranje kuhinjskog posuda sastoji se od pulta od nerdaju¢eg materijala za koriS¢ene lonce i Serpe,
kanti/kontejnera za otpatke i trodjelne sudopere za potapanje, pranje i ispiranje posuda.

Odlaganje i sortiranje otpada

Clan 68

U ugostiteljskom objektu treba da bude obezbjeden prostor za prikupljanje otpadaka i privremeno skladisStenje
otpadnog materijala.

Prostor iz stava 1 ovog ¢lana treba da ima povrSinu koja obezbjeduje nesmetano kretanje servisnih vozila’kamiona
za skupljanje otpada.



U prostoru iz stava 1 ovog ¢lana treba da se nalazi aparat sa vodom pod pritiskom.
Tocionica piéa

Clan 69
Ugostiteljski objekat u kojem se usluzuju pi¢a i napici mora da ima tocionicu pica.
Tocionica pi¢a ima kafemat/ledomat/sokovnik, dvodjelnu sudoperu za pranje ¢asa sa toplom i hladnom vodom i

reSetkom za sude/masina za pranje suda, rashladne i termicke uredaje ukoliko se usluzuju topli napici i police za
drZanje CaSa i pica.

Prostorije za usluzivanje

Clan 70
Usluzivanje gostiju hranom, pi¢em i napicima obavlja se u prostorijama za usluzivanje.

Izuzetno od stava 1 ovog ¢lana usluzivanje moze da se vrSi i na prostorima izvan prostorija za usluzivanje (na
terasi, basti i sli¢cnom prostoru).

Prostor iz stava 2 ovog ¢lana, mora da bude ograden i opremljen odgovaraju¢om opremom (bastenski stolovi,
stolice, suncobrani i slicno).

Ako ugostiteljski objekat nema posebnu predprostoriju, odnosno prostor za garderobu za goste, u prostorijama za
usluzivanje, obezbjeduje se dovoljan broj vjesalica za garderobu u odnosu na broj stolica.

Prostorija za usluZivanje u ugostiteljskom objektu - hotelu

Clan 71

U ugostiteljskom objektu - hotelu i slicnim objektima, u kojem se nude glavni obroci (rucak, vecera) treba da bude
obezbijedena prostorija za usluzivanje (restoran sala).

Garni hotel mora da ima prostoriju za usluzivanje dorucka (doruc¢kovaonica, aperitiv bar i sli¢no).

Velicina restoran sale iz stava 1 ovog ¢lana (broj sjedeéih mjesta i povrSina) zavisi od kapaciteta, vrste i kategorije
objekta:

1) broj sjede¢ih mjesta restoran sale izrazen je u procentima u odnosu na kategoriju ugostiteljskog objekta,
odnosno u ugostiteljskom objektu - hotelu i slicnim objektima, za kategoriju:

- jedna zvjezdica, potrebno je da se obezbjedi najmanje 20% sjede¢ih mjesta u odnosu na broj
kreveta, a u pansionima najmanje 50% sjede¢ih mjesta u odnosu na broj kreveta;

- dvije zvjezdice, potrebno je da se obezbjedi najmanje 30% sjede¢ih mjesta u odnosu na broj kreveta,
a u pansionima broj sjede¢ih mjesta treba da odgovara broju kreveta;

- tri zvjezdice, potrebno je da se obezbjedi najmanje 50% sjede¢ih mjesta u odnosu na broj kreveta, a
u pansionima broj sjede¢ih mjesta treba da odgovara broju kreveta;

- Cetiri zvjezdice, potrebno je da se obezbjedi najmanje 60% sjedecih mjesta u odnosu na broj kreveta;

- pet zvjezdica, potrebno je da se obezbjedi najmanje 80% sjede¢ih mjesta u odnosu na broj kreveta;
2) povrsina restoran sale u ugostiteljskom objektu iz grupe "hoteli" za kategorije:
- jedna zvjezdica, iznosi najmanje 1 m2 po stolici;
- dvije zvjezdice, iznosi najmanje 1,20 m2 po stolici;
- tri 1 Cetiri zvjezdice, iznosi najmanje 1,50 m2 po stolici; i

- pet zvjezdica, iznosi najmanje 1,80 m2 po stolici.
UsluZivanje hrane

Clan 72
Ugostiteljski objekat koji nudi usluge dorucka, polupansiona ili punog pansiona, usluzuje sva jela u prostoriji za
usluzivanje, po sistemu samousluzivanja (Svedski sto, bife i sli¢no).

Kontinentalni dorucak sastoji se od izbora toplih napitaka ukljucujuéi kuvanu kafu, kafu bez kofeina i Cajeve,
tople cokolade i mlijeka, razli¢itih vrsta hljeba i peciva, margarina ili maslaca, marmelada, voca ili voénih sokova i
sli¢no.



Standardni dorucak (bife/jelovnik) sastoji se od izbora toplih napitaka, razlicitih vrsta hljeba i peciva, marmelada
i meda, hladnih narezaka, dimljene ribe i sireva, jaja pripremljenih po izboru gosta, palacinke, jogurt, pahuljice,
svjezeg voca, voc¢nih sokova, voénih kompota i slicno.

Ukoliko ponuda dorucka u ugostiteljskom objektu iz stava 1 ovog c¢lana nije organizovana po principu
samousluzivanja (Svedski sto, bife i sli¢no), potrebno je da se obezbijedi jelovnik za dorucak na osnovu kojeg gost
vr$i narudzbinu.

Posude i pribor za jelo

Clan 73

Pribor za jelo u prostorijama za pruzanje usluga usluzivanja hrane treba da bude izraden od (nerdajuceg)
postojanog materijala, bez znakova dotrajalosti.

Stakleno 1 porcelansko posude koje se koristi treba da je Cisto 1 neoSteceno, a u zavisnosti od kategorije objekta
sastoji se od: ¢ase za vodu, ¢ase za bijelo i crno vino, Sampanjac, koktel pi¢a, Zestoka pica i ¢aSe za liker.

U zavisnosti od kategorije objekta, koriste se salvete od odgovarajuceg materijala, a svi stolovi treba da su
prekriveni stolnjacima ili podmetac¢ima.

Topla jela posluzuju se topla, na zagrijanim tanjirima, a hladna jela se usluzuju hladna na hladnim ili zamrznutim
tanjirima.

Osoblje treba da bude upoznato sa hranom koja moze prouzrokovati alergijske reakcije.

Jelovnici i karte pi¢a

Clan 74

U ugostiteljskim objektima u kojima se priprema i usluzuje hrana i pice, treba da postoji dovoljan broj jelovnika i
karti pica, koji su Stampani na crnogorskom jeziku i na najmanje jednom stranom jeziku.

Osoblje u ugostiteljskim objektima iz stava 1 ovog ¢lana mora da raspolaZe informacijama o ponudi na
jelovnicima, kao 1 o karakteristikama ponudenih vina.

"Vjerodostojnost jelovnika" je princip koji se uvijek mora primjenjivati.
Zamjene za jela sa jelovnika se ne mogu vrsiti bez prethodnog odobrenja gosta.

U zavisnosti od specijalizacije ili koncepta restorana, jelovnici treba da ukljucuju odgovarajuéi izbor hrane po
osnovnim kategorijama (supe, predjela, mesa, morski plodovi, tjestenine, salata, povrce i desert).

Barovi u holu ugostiteljskog objekta - hotelu

Clan 75
Broj i vrsta barova u holu ugostiteljskog objekta - hotelu i sliénim objektima odreduje se prema vrsti i kategoriji
objekta za pruzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka.
Bar iz stava 1 ovog c¢lana treba da je odvojen od restorana, a veli¢ina bara zavisi od broja smjestajnih jedinica
objekta.
Bar iz stava 1 ovog ¢lana sastoji se od dodatnog smjesStajnog prostora, sudopere i opreme za bar.

Banket i konferencijske sale u ugostiteljskom objektu - hotelu

Clan 76

Banket i konferencijske sale u ugostiteljskom objektu - hotelu i slicnim objektima, sastoje se od posebnog hola,
odvojenog spoljasnjeg ulaza, posebne opreme (oprema za prevodenje, projekcije, pokretne i plesne podijume,
skladi$ta i terase na otvorenom), toaleta, garderobe i hodnika koji je povezan sa ugostiteljskim objektom.

Opremanje ugostiteljskih objekata - barovi

Clan 77
Barovi u prostoriji za usluZivanje u ugostiteljskom objektu za pruzanje usluga pripremanja i usluzivanja hrane,
pica 1 napitaka moraju da imaju tocionicu pic¢a sa izlozenim rashladnim vitrinama za hladna jela i poslastice ako ih
usluzuju.



Tocionica pica iz stava 1 ovog ¢lana treba da ima pult za kojim se gosti mogu neposredno usluzivati, a toionica
pi¢a u barovima i aparat za pripremu kafe (kafemat), aparat za proizvodnju leda (ledomat), dozere pica i stolice uz
pult.

U barovima iz stava 1 ovog ¢lana u kojima se pred gostima pripremaju jednostavna topla jela, uz tocionicu pica
obezbjeduje se izlozbena rashladna vitrina, radna povrSina - manipulativni pult sa odgovaraju¢im termickim
uredajima, uredajima za odvodenje mirisa i pare i dvodjelnom sudoperom, odnosno masinom za pranje posuda.

Barovi iz stava 1 ovog ¢lana koji pruzaju usluge zabave, moraju da imaju prostor za ples adekvatan velicini bara,
odnosno prostor za izvodenje programa, sa odgovaraju¢im muzi¢kim uredajima, a ukoliko se organizuju
muziC¢ko-zabavni programi, moraju da imaju odvojenu musku i zensku garderobu za izvodaCe programa, sa
ugradenim umivaonikom i tuSem sa toplom vodom.

Opremanje restorana sa samousluZivanjem (ekspres restorana)

Clan 78

Ekspres restorani i restorani sa samousluzivanjem u prostoriji za usluzivanje treba da imaju tople i hladne vitrine
za jela i pica, a restorani sa samousluzivanjem i samousluznu liniju, i ne podlijezu kategorizaciji.

Opremanje pivnice

Clan 79
Pivnica u prostoriji za usluzivanje ima toCionicu pic¢a sa uredajem za to¢enje piva i ¢ase, a oprema se namjestajem
prilagodenom namjeni objekta (pultovi, klupe, stolovi i stolice).

Opremanje kafeterije sa samousluZivanjem

Clan 80

Usluga u kafeteriji sa samousluzivanjem organizuje se na nacin da je hrana postavljena na pult ili da hrana i pice
budu aranzirani na nekoliko stolova, sa centralnom blagajnom i usluznom linijom pulta.

Usluzna linija pulta treba da ima traku za posluzivanje na kojoj je obezbjedeno posude i posluzavnici.

U kafeteriji iz stava 1 ovog ¢lana, topla hrana treba da je izloZzena u ugradenim zagrijanim pultovima, a hladna u
ugradenim friziderima ili rashladnim vitrinama, a vitrine treba da su zasti¢ene pregradama.

Toalet za goste

Clan 81
Ugostiteljski objekat treba da ima adekvatan broj toaleta za goste.

Broj WC kabina, pisoara i umivaonika u toaletima obezbjeduje se srazmjerno kapacitetu objekta izrazenog brojem
sjedecih i stajacih mjesta i to za ugostiteljski objekat sa kapacitetom:

1) do 20 mjesta treba da ima najmanje jedan potpuno opremljen toalet, zajednicki za Zene i muskarce;

2) od 20 do 80 mjesta, treba da ima odvojeni toalet sa jednom WC kabinom i predprostorom sa umivaonikom
za zene, i jednom WC kabinom, pisoarom i predprostorom sa umivaonikom za muskarce;

3) od 80 do 170 mjesta, treba da ima odvojeni toalet sa dvije WC kabine i predprostorom sa dva umivaonika za
zene 1 jednom WC kabinom, dva pisoara i predprostorom sa dva umivaonika za muskarce;

4) od 170 do 350 mjesta, treba da ima odvojeni toalet sa tri WC kabine i predprostorom sa tri umivaonika za
zene 1 dvije WC kabine, tri pisoara i predprostorom sa tri umivaonika za muskarce;

5) preko 350 mjesta, treba da ima odvojeni toalet sa Cetiri WC kabine, i predprostorom sa tri umivaonika za
zene, a za muskarce tri WC kabine, Cetiri pisoara i predprostor sa tri umivaonika.

Oprema toaleta za goste

Clan 82

Toalet za goste treba da ima WC Solju sa poklopcem i ¢etkom za €iS¢enje, toalet papirom i metalnom korpom za
otpatke, aparat za automatsko osvjezavanje, prirodnu ili vjeStacku ventilaciju, ogledalo, tecni sapun za ruke, papirni
ubrus ili uredaj za susSenje ruku uz pomo¢ vruceg vazduha, toalet papir, najmanje jedan drza¢ za odjecu i metalnu
korpu za otpatke, a umivaonici moraju da imaju toplu i hladnu tekucu vodu.

U toaletu iz stava 1 ovog Clana sanitarije treba da budu izradene od bijele keramike, a podovi od keramickih
plocica ili drugog vodootpornog neklizaju¢eg materijala, vrata WC kabina moraju da budu od ¢vrstog materijala sa



sistemom za zakljucavanje, prozori neprozirni, a zidovi obloZeni, u visini od poda do plafona, keramickim ploc¢icama
ili drugim vodootpornim materijalom.

Prostorije javnih toaleta moraju da budu dobro provjetrene, u ispravnom stanju i odrzavane ¢istim.
Koriséenje drugih toaleta

Clan 83
Ugostiteljski objekti za pruzanje usluga ishrane, pica i napitaka, koji su smjesteni na acrodromima, Zeljeznickim i
autobuskim stanicama i u poslovnim objektima (trzni centri, robne kuce, sportski centri i sli¢no objekti) ne moraju da
imaju sopstveni toalet, ukoliko je u okviru te gradevinske cjeline obezbijedeno kori§¢enje toaleta.

wew 7

Oprema za pranje vesa i hemijsko ¢iS¢enje

Clan 84

Ugostiteljski objekat moze da ima sopstveni veSeraj, sa odvojenim prostorom za Cistu i koris¢enu/zaprljanu
posteljinu i restoranske stolnjake.

Zvucéna izolacija

Clan 85

U sobi, odnosno apartmanu ugostiteljskog objekta za pruzanje usluga smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja
hrane, pic¢a i napitaka, mora da se obezbjedi odgovaraju¢a zvucna izolacija, a tehni¢ka oprema koja stvara buku
(liftovi, generatori), koja se nalazi u blizini soba, odnosno apartmana mora da ima odgovarajucu zvucnu izolaciju.

Parking

Clan 86

Za ugostiteljski objekat, po mogucénosti, treba da budu obezbijedena parking mjesta u zavisnosti od vrste i
kategorije ugostiteljskog objekta.

Soba za iznajmljivanje, turisticki apartman, turisticki apartmanski blok, kuéa i stan za
iznajmljivanje turistima
Clan 87

Soba za izmajmljivanje, turisti¢ki apartman, turisticki apartmanski blok, kuca i stan za iznajmljivanje turistima
treba da ispunjavaju minimalno-tehnicke uslove propisane ¢l. 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 53, 54, 55 1 90 ovog
pravilnika.

Ugostiteljski objekti za pruZanje usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pic¢a i napitaka

Clan 88
Ugostiteljski objekat za pruzanje usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka, treba da ispunjava
minimalno-tehnicke uslove propisane ¢l. 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 60, 61, 62, 63, 65, 66, 67, 68, 69, 70, 73, 74, 89,
90, 91 1 94 ovog pravilnika.

Temperatura prostorija

Clan 89

U svim prostorijima u ugostiteljskom objektu u kojima borave ili se zadrzavaju gosti mora da se obezbijedi
funkcionisanje sistema klimatizacije i ventilacije.

Temperatura u prostorijama iz stava 1 ovog ¢lana treba da iznosi najmanje 18,5 °C, a najvise 24 °C.
Isticanje oznake vrste i kategorije objekta

Clan 90

Na glavnom ulazu u ugostiteljski objekat na vidnom mjestu istice se vrsta i naziv ugostiteljskog objekta i oznaka
dodijeljene kategorije, ukoliko ugostiteljski objekat podlijeze kategorizaciji.



Uniforme i prostorije za zaposleno osoblje

Clan 91

Osoblje u ugostiteljskom objektu treba da ima uniformu sa identifikacionom oznakom, koja sadrzi vrstu i naziv
ugostiteljskog objekta i ime i prezime sa nazivom radnog mjesta zaposlenog (upravnik, Sef recepcije, konobar, kuvar
i sli¢no).

U ugostiteljskom objektu za osoblje mora da bude obezbjedena: garderoba, dovoljan broj prostorija sa sredstvima
za odrzavanje licne higijene zaposlenih, toaleti i umivaonici.

Ukoliko ugostiteljski objekat ima do 20 zaposlenih, potrebno je da se obezbjedi toalet za osoblje, a ukoliko ima od
20 do 40 zaposlenih, potrebno je da se obezbjedi odvojen toalet za muskarce i Zene, umivaonik sa toplom i hladnom
vodom, a ukoliko ima vise od 40 zaposlenih, potrebno je da se obezbjedi jos i prostoriju za objedovanje za osoblje.

Ugostiteljski objekat u kojem se priprema i usluzuje hrana i ugostiteljski objekti za smjestaj u kojem se priprema
i usluzuje hrana, treba da ima odvojene toalete za osoblje i garderobu za presvlacenje (za muskarce i Zene).

Ugostiteljski objekat jednostavnih usluga, brze hrane, grupe caffe barovi, ukoliko ne prelazi povr§inu od 15 m2,
ne mora da ispunjava uslove iz stava 2 ovog ¢lana.

Osoblje u ugostiteljskom objektu mora se prema gostu odnositi profesionalno, mora da bude uredno, ¢isto i
primjereno odjeveno, a ukoliko radi na poslovima usluzivanja, u restoranima treba da poznaju najmanje jedan strani
jezik.

Li¢na sigurnost i bezbjednost

Clan 92

U ugostiteljskom objektu tokom noéi sva prilazna vrata, osim glavnog ulaza, treba da budu zakljucana ili
nadgledana video nadzorom, a telefoni za hitne sluc¢ajeve moraju da budu direktno povezani sa recepcijom.

Isticanje cijena

Clan 93
U ugostiteljskom objektu za pruZanje usluga smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka, u
svakoj sobi moraju da budu istaknute cijene sobe po osobi, sa vrstom usluge koju cijena ukljucuje i posebno
iskazanim iznosom boravi$ne takse.

U propagandnom materijalu u Stampanoj ili elektronskoj formi treba da budu istaknute iskljucivo cijene za
individualna nocenja.

Cijene iz st. 1 i 2 ovog Clana, sadrze sezonske i vansezonske cijene, a objavljivanje doplata za dorucak,
polupansion ili puni pansion je fakultativno.

Zastita od buke

Clan 94

Ugostiteljski objekat u kojem se emituje muzika (ziva Ili mehanicka) ili izvodi zabavni program, odnosno
upotrebljavaju elektroakusticki i akusticki uredaji mora da ispunjava uslove za zastitu od buke u skladu sa posebnim
propisom.

Uslovi za lica sa invaliditetom

Clan 95

Ugostiteljski objekat mora da ispunjava uslove za nesmetan pristup, kretanje i boravak lica sa invaliditetom, u
skladu sa ovim pravilnikom i posebnim propisom.

Kategorizacija ugostiteljskih objekata

Clan 96

Ugostiteljski objekti koji podlijezu obavezi kategorizacije treba da ispunjavaju i posebne uslove propisane za
odredenu vrstu i kategoriju objekta.

Ugostiteljski objekti (postojeci i novi) razvrstavaju se u sledece kategorije od najnize do najvise:
- hotel: jedna, dvije, tri, Cetiri ili pet zvjezdica;
- mali hotel: jedna, dvije, tri, Cetiri ili pet zvjezdica;



- garni hotel: jedna, dvije, tri ili Cetiri zvjezdice;
- apart hotel: jedna, dvije, tri ili Cetiri zvjezdice;
- butik hotel: Cetiri ili pet zvjezdica;
- turisticko naselje: jedna, dvije, tri, Cetiri ili pet zvjezdica;
- motel: jedna, dvije ili tri zvjezdice;
- pansion: jedna, dvije ili tri zvjezdice;
- wild beaty resort: Cetiri ili pet zvjezdica;
- soba za iznajmljivanje turistima: jedna, dvije, tri ili Cetiri zvjezdica;
- turisticki apartmani (do zaklju¢no sa Cetiri apartmana): jedna, dvije, tri, Cetiri ili pet zvjezdica;
- turisticki apartmanski blok (pet i vise turistickih apartmana): jedna, dvije, tri, Cetiri ili pet zvjezdica;
- kuéa za iznajmljivanje turistima: jedna, dvije, tri, Cetiri ili pet zvjezdica;
- gostionica: jedna, dvije ili tri zvjezdice;
- nacionalni restoran: Cetiri ili pet zvjezdica;
- restoran: jedna, dvije, tri, Cetiri ili pet zvjezdica.
Ugostiteljski objekat za pojedine kategorije mora ispunjavati opste, obavezne i kvalitativne uslove koji su dati:
- za hotel, mali hotel, garni hotel, apart hotel, turisticko naselje, motel, pansion i gostionicu u Prilogu 2;

- za sobu za iznajmljivanje turistima, turisti¢ki apartman, turisticki apartmanski blok i kucu za iznajmljivanje
turistima u Prilogu 3;

- za kategorizaciju wild beauty resorta u Prilogu 4; i
- za kategorizaciju butique hotela u Prilogu 5.

Kategorije ugostiteljskog objekta za pruzanje usluge smjeStaja i usluga pripremanja i usluzivanja
hrane, pic¢a i napitaka

Clan 97
Ugostiteljski objekat za pruZzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka, moze
da se kategoriSe u sljedece kategorije:

- kategorija pet zvjezdica;

- kategorija Cetiri zvjezdice;

- kategorija tri zvjezdice;

- kategorija dvije zvjezdice i

- kategorija jedna zvjezdica.

Kategorija pet zvjezdica (**%x*)

Clan 98
Ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smjesStaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka
kategorije pet zvjezdica, sastoji se od smjeStajnih kapaciteta izuzetnih karakteristika, opste poznatih po nivou
komfora, usluga i ambijenta.

Ugostiteljski objekat iz stava 1 ovog €lana, treba da ima lift za goste i za personal, 24-satni servis, sadrzaje
poznatih brendova, osoblje sa znanjem dva strana jezika i niz personalizovanih servisa: concierge, someliere
(specijalista za posluzivanje vina), mixologist (barmen-koktel majstor), turn-down service (raspremanje kreveta),
domacica objekta, wellness / spa menadzer i sli¢no.

Ugostiteljski objekat iz stava 1 ovog ¢lana, treba da bude lociran na mjestima izuzetne prirodne ljepote, da bude
luksuzno opremljen, sa kapacitetima za pruzanje wellness i1 spa usluga, sa vise od 10% apartmana u odnosu na
ukupan broj soba, vrhunskom kuhinjom i kvalitetnim restoranima.

Ugostiteljski objekat iz stava 1 ovog €lana treba da, u zavisnosti od tipa specijalizacije, ima odgovarajuce uredene
zelene povrsine i parkove koji se koriste za rekreaciju, sport i razonodu.



Kategorija Cetiri zvjezdice (***x)

Clan 99
Ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka
kategorije Cetiri zvjezdice sastoji se od smjestajnih jedinica sa visokim nivoom komfora i usluge.

U ugostiteljskom objektu iz stava 1 ovog ¢lana broj apartmana ne moze biti manji od 10% u odnosu na ukupan
broj soba, a mora da bude opremljen kvalitetnom kuhinjom, restoranima i dodatnim sadrzajima (fitness klub,
prodavnicama i sli¢no).

Ugostiteljski objekat iz stava 1 ovog ¢lana treba da u zavisnosti od tipa specijalizacije, ima odgovarajuée uredene
zelene povrsine i parkove koji se koriste za objekte za rekreaciju, sport, zabavu i druzenje.

Kategorija tri zvjezdice (**x*)

Clan 100
Ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane i pi¢a kategorije tri
zvjezdice, ima standardni nivo komfora i usluga.

Kategorija dvije zvjezdice (**)

Clan 101
Ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane i pic¢a kategorije dvije
zvjezdice, sastoji se od smjestajnih kapaciteta sa odgovarajué¢im nivoom komfora i osnovnim uslugama.

Kategorija jedna zvjezdica (*)

Clan 102
Ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane i pi¢a kategorije jedne
zvjezdice, treba da ispunjava minimalne standarde propisane za ovu vrstu ugostiteljskog objekta.

Kategorije sobe za iznajmljivanje turistima

Clan 103
Soba za iznajmljivanje turistima moze da se kategorise u sljedece kategorije:
- kategorija Cetiri zvjezdice
- kategorija tri zvjezdice;
- kategorija dvije zvjezdice i
- kategorija jedna zvjezdica.

Kategorija Cetiri zvjezdice (#**%)

Clan 104
Soba za iznajmljivanje turistima, kategorije Cetiri zvjezdice, sastoji se od smjestajnih kapaciteta opremljenih
kvalitetnim namjeStajem i opremom.

Kategorija tri zvjezdice (**x*)

Clan 105

Soba za iznajmljivanje turistima, kategorije tri zvjezdice, sastoji se od smjeStajnih kapaciteta sa standardnim
kvalitetom namjeStaja i opreme.

Kategorija dvije zvjezdice (*%)

Clan 106

Soba za iznajmljivanje turistima, kategorije dvije zvjezdice, sastoji se od smjesStajnih kapaciteta sa odgovarajuc¢im
nivoom komfora i osnovnim uslugama.



Kategorija jedna zvjezdica (*)

Clan 107

Soba za iznajmljivanje turistima, kategorije jedne zvjezdice, treba da ispunjava minimalne standarde propisane za
ovu vrstu ugostiteljskog objekta.

Kategorije turistickog apartmana, turistickog apartmanskog bloka i kuce za iznajmljivanje
turistima

Clan 108
Turisti¢ki apartman, turisticki apartmanski blok i kuca za iznajmljivanje turistima mogu da se kategoriSu u
sljedece kategorije:

- kategorija pet zvjezdica;

- kategorija Cetiri zvjezdice;

- kategorija tri zvjezdice;

- kategorija dvije zvjezdice i

- kategorija jedna zvjezdica.

Kategorija pet zvjezdica (+**%x*)

Clan 109

Turisticki apartman 1 turisticki apartmanski blok, kategorije pet zvjezdica, sastoje se od smjestajnih kapaciteta
opremljenih luksuznim namjestajem i opremom.

Kuca za iznajmljivanje turistima, kategorije pet zvjezdica, sastoji se od smjeStajnih kapaciteta smjeStenih u
izuzetnom ambijentu i okruzenju, sa luksuznim namjestajem i opremom i obezbijedenom poslugom.

Kategorija Cetiri zvjezdice (***%*)

Clan 110

Turisticki apartman, turisti¢ki apartmanski blok i kuéa za iznajmljivanje turistima, kategorije Cetiri zvjezdice,
sastoje se od smjestajnih kapaciteta opremljenih kvalitetnim namje$tajem i opremom.

Kategorija tri zvjezdice (*%%*)

Clan 111

Turisticki apartman, turisticki apartmanski blok i kuéa za iznajmljivanje turistima, kategorije tri zvjezdice, sastoji
se od smjestajnih kapaciteta sa standardnim kvalitetom namjestaja i opreme.

Kategorija dvije zvjezdice (**)

Clan 112

Turisticki apartman, turisticki apartmanski blok i ku¢a za iznajmljivanje turistima, kategorije dvije zvjezdice,
sastoji se od smjestajnih kapaciteta sa odgovaraju¢im nivoom komfora i osnovnim uslugama.

Kategorija jedna zvjezdica (*)

Clan 113

Turisticki apartman, turisticki apartmanski blok i kuca za iznajmljivanje turistima, kategorije jedna zvjezdica,
treba da ispunjava minimalne standarde propisane za ovu vrstu ugostiteljskog objekta.

Kategorije objekata za pruZanje usluga pripremanja i usluZivanja hrane i pi¢a (restorani)

Clan 114
Restoran moze da se kategoriSe u sljedece kategorije:
- kategorija pet zvjezdica;
- kategorija Cetiri zvjezdice;

- kategorija tri zvjezdice;



- kategorija dvije zvjezdice i
- kategorija jedna zvjezdica.

Kategorija pet zvjezdica (****x*)

Clan 115

Restoran kategorije pet zvjezdica treba da ispunjava uslove najvisSeg nivoa kvaliteta usluge i komfora,
ekskluzivnog izgleda i posebno dizajniranog enterijera, sa najmanjom povr$inom sale 1,8 m2 po stolici.

Sto u restoranu treba da bude opremljen stolnjacima i salvetama visokog kvaliteta, jelovnikom i kartom pica
ekskluzivno dizajniranim ili u koZznom povezu, koji su Stampani na najmanje Cetiri jezika, sa Sirokom ponudom
internacionalnih i tradicionalnih jela, sa jelovnikom kuce i 15 jela po narudzbi, od Cega obavezno osam
internacionalnih specijaliteta, vinskom kartom koja sadrzi osnovne podatke o vrstama i kvalitetu vina, na
crnogorskom i najmanje jednom stranom jeziku.

Posude za posluzivanje treba da bude izradeno od visoko kvalitetnog materijala (porcelan i sli¢no), Case
odgovarajuéeg dizajna, uskladene sa ponudom pica, pribor za jelo visokog kvaliteta, amblemirane ¢aSe, restoransko
posude i pribor za jelo, a Sank (tocionica pica) treba da bude opremljen kafematom, ledomatom, sokovnikom i
masinom za pranje ¢asa.

Ponuda vina treba da sadrzi domaca i strana vina i to: 20 visokokvalitetnih razli¢itih vrsta vina, od kojih su deset
kvalitetna i pet vrhunska vina sa geografskim porijeklom, Sampanjac, konjak, uz profesionalno serviranje u
odgovarajuc¢oj posudi, sa ekskluzivno dizajniranom kartom vina koja treba da bude u koznom povezu.

Restoran treba da bude osposobljen za pripremu unikatnih jela uz kombinovanje vrhunskih kulinarskih tehnika.

Restoran iz stava 1 ovog ¢lana treba da ima sopstveni parking prostor, neposredno uz objekat uz obezbijedeno
¢uvanje vozila.

Kategorija Cetiri zvjezdice (***%*)

Clan 116

Restoran kategorije Cetiri zvjezdice, dizajniran je na poseban nacin u pogledu enterijera, originalnosti, usluge i
kuhinje, koja se odlikuje prefinjenim formalnim ambijentom, vrsnim profesionalnim konobarima i kuvarima,
elegantnim stolnim uredenjem, porcelanskim, staklenim i srebrnim posudem i priborom za jelo, kreativnom i
raznovrsnom ponudom jelovnika, spektakularnim desertima, odli¢nom vinskom kartom, rafiniranom prezentacijom
jelai pica.

Kategorija tri zvjezdice (*%x*)

Clan 117
Restoran kategorije tri zvjezdice, podrazumjeva manje nacionalne ili specijalizovane restorane, zanimljivog

ambijenta, specijalizovanih vrsta jelovnika ili specijaliteta kuce, djecijih jelovnika, kvalitetnog uredenja stola sa
salvetama i stolnjacima od kvalitetnog platna i podmetacima i dobrim izborom domacih i uvoznih vina.

Kategorija dvije zvjezdice (**)

Clan 118

Restoran kategorije dvije zvjezdice podrazumijeva prijatan, opusten ambijent koji privlaci porodice, €isto i uredno
okruzenje, raznovrsnu ponudu jelovnika i liste pi¢a, moguci izbor specijaliteta, djecije i druge jelovnike.

Kategorija jedna zvjezdica (*)

Clan 119

Restoran kategorije jedne zvjezdica podrazumijeva ograni¢enu restoransku uslugu, sa jednostavnim ukusnim
jelima, papirne salvete i podmetace, ograniCen izbor alkoholnih pic¢a (ako su u ponudi) i funkcionalni ambijent za
objedovanje.

Bazeni

Clan 120
U ugostiteljskom objektu za pruzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka,
veli¢ina spoljasnjeg - otvorenog bazena je:



- za objekte do 350 lezaja, najmanje 105 m2, odnosno dimenzija 15 m x 7 m i dubine najmanje 1,40 m,
- za objekte sa vise od 350 lezaja, veliCina bazena je 0,40 m2 po krevetu.
U ugostiteljskom objektu za pruzanje usluge smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka,
veli¢ina unutrasnjeg - zatvorenog bazena je 0,30 m2 po krevetu ili najmanje 40 m2 u zavisnosti od toga koji bazen je
vece povrsine.

U ugostiteljskom objektu iz stava 1 ovog ¢lana, minimalna veli¢ina bazena za djecu treba da bude 5 m2, sa
dubinom od 0,50 m.

Kompleks bazena sastoji se od bazena, bazena za djecu, bazena za vodenu masazu i sli¢no, dok se za dodatni
ugodaj gostiju, mogu instalirati i vjeStacki vodopadi.

Bazen iz stava 1 ovog Clana treba da ima automatizovan sistem za precis¢avanje, filtere za bazen od nerdajuceg
Celika, higijenski ispravnu vodu i sanitarni ¢vor za korisnike bazena.

Ugostiteljski objekat koji ima bazen iz stava 1 ovog Clana, treba da ima spasioca sa adekvatnom opremom 1i
priborom za pruzanje prve pomoci.

Otvoreni bazen treba da bude lociran na prostoru koji je osuncan tokom ¢itavog dana, u blizini plaze, sa dovoljnim
brojem suncobrana i lezaljki u skladu sa kapacitetom i nivoom popunjenosti objekta za pruzanje usluge smjestaja, a
snack-bar, bar, tu$ kabine sa prostorijama za presvlacenje i spremista za opremu treba da budu ukljuceni u kompleks
bazena.

Velnes&spa kapaciteti

Clan 121
Raznovrsnost velnes&spa kapaciteta i usluga zavisi od vrste, kategorije i lokacije ugostiteljskog objekta za
pruzanje usluge smjestaja i usluge pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka.
Povr$ina unutrasnjih prostorija hotelskih rekreacionih i velnes&spa centara iz stava 1 ovog ¢lana treba da iznosi
najmanje 200 m2 za kapacitet od 50 do 150 kreveta, sa uve¢anjem od 0,5 m za svaki dodatni krevet.
Osnovni rekreacioni i velnes&spa kapaciteti sastoje se od:
1) hola, recepcije;
2) prostora za relaksaciju;
3) fitnes sala;
4) prostorija za masaze;
5) solarijuma;
6) sauna sa tuSevima;
7) bazena (klasi¢ni, hidromasazni i drugi) i
8) garderobe za Zene i muskarce, sa tuSevima i toaletima.

Rekreacioni i sportski objekti koji ¢ine dio hotela

Clan 122
Rekreacioni i sportski objekti mogu ukljucivati razlicite sadrzaje: teniske terene, igraliSta za djecu, sobe za igru i
sli¢no.
Teniski tereni na otvorenom prostoru treba da budu postavljeni u pravcu sjever-jug, a treba da imaju i zid za
treniranje i no¢no osvjetljenje.
Igralista za djecu i prostori za njihovo ¢uvanje moraju da budu prirodno osvijetljeni dnevnim svjetlom, posebno
dizajnirani i kori§¢eni samo za tu svrhu, a sobe za igru treba da budu opremljene za razlicite drustvene igre.

Specijalizacija ugostiteljskih objekata
Clan 123

Specijalizacija moze da se dodjeli razvrstanim i kategorisanim ugostiteljskim objektima koji raspolazu posebnim
sadrzajima i opremom u skladu sa posebnim zahtjevima gostiju.

Za specijalizaciju iz stava 1 ovog ¢lana, mogu da se prijave hotel, mali hotel, apart hotel i butik hotel, kategorisani
sa najmanje tri zvjezdice u zavisnosti od vrste objekta, s tim da se za svaki objekat koji ispunjava uslove za
specijalizaciju mogu dodijeliti najvise dvije specijalizacije.



Tipovi specijalizacije

Clan 124

U zavisnosti od sadrzaja, opreme i vrsti usluge, odnosno posebnih zahtjeva gostiju, ugostiteljskim objektima se
posebnim standardima mogu utvrditi sljede¢i tipovi specijalizacije:
1) poslovni ugostiteljski objekat je objekat u kojem se pruzaju usluge poslovnim ljudima ukljucujuci sobe
opremljene radnim stolom i prate¢im prikljuccima za biznis komunikaciju, potpuno opremljene biznis centre
sa profesionalnim osobljem, posebno opremljene prostorije manjeg kapaciteta za odrZzavanje seminara,
telekomunikacione usluge, poslovnu biblioteku, obezbijedene prevodilacke usluge i sli¢no;

2) kongresni ugostiteljski objekat je objekat u kojem se pruzaju posebne usluge za kongrese i sajmove,
ukljucujuéi posebnu opremu, spremista za opremu, izlozbene prostore, prevodilacke usluge, potpuno
opremljeni press centri i slicno;

3) unikatni ugostiteljski objekat je jedinstveni ugostiteljski objekat zbog specifi¢nih/unikatnih karakteristika,
strukture zgrade ili grupe zgrada i koji se nalazi na lokacijama sa jedinstvenom panoramom, u istorijskim
objektima i sli¢no;

4) velnes&spa ugostiteljski objekat je objekat u kojem se pruzaju posebne usluge za podizanje nivoa kondicije
i opSteg zdravlja, ukljucujuc¢i kozmeticke centre, banjske kapacitete, fitnes kapacitete, terapeutske tretmane,
saune, solarijume, zagrijane bazene, masaze i sli¢no;

5) zdravstveni ugostiteljski objekat je objekat u kojem se pruzaju usluge tretmana za lijeCenje i
rekonvalescenciju, prirodno ozdravljenje i preventivnu medicinu, ukljuc¢ujuéi klasi¢ne i medicinske tretmane
sa lokalnim metodama lijecenja, vodenom terapijom, kineziterapijom, elektroterapijom, gimnastikom i drugim
metodama lijeCenja;

6) odmoris$ni ugostiteljski objekat je objekat u kojem se pruzaju posebne usluge za porodice, ukljucujuci
aktivnosti 1 sadrzaje za djecu pod nadzorom, igraonice, usluge ¢uvanja djece, posebne menije, programe
animacije za djecu i sli¢no;

7) istorijski ugostiteljski objekat je objekat lociran u istorijskim zgradama, koje su upisane u registar
spomenika kulture ili hoteli koji su oznaceni kao znacajni objekti od strane lokalnih ili medunarodnih
udruzenja za ocuvanje istorijskih spomenika;

8) golfugostiteljski objekat je objekat koji se nalazi u neposrednoj blizini golf terena sa 18 rupa sa moguénoséu
koriS¢enja vozila, koji ima klub sa restoranom i barom, svlacionice i tuSeve, specijalizovanu prodavnicu za
golf opremu, centar za obuku, golf profesionalce, usluge prevoza do golf terena i sli¢no;

9) tenis ugostiteljski objekat je objekat je koji se nalazi u neposrednoj blizini teniskih kompleksa, koji
obuhvataju teniske terene sa raznim podlogama, osvjetljenjem, specijalizovane prodavnice sa moguénoscu
iznajmljivanja teniske opreme, intenzivne kurseve tenisa, teniske profesionalce, svlacionice, tuseve i sli¢no;
10) casino ugostiteljski objekat je objekat koji pored usluga smjestaja i usluga pripremanja i usluzivanja hrane
i pi¢a gostima pruza i usluge kazina i drugih igara na srecu;

11) zimski centar predstavlja ugostiteljski objekat koji je lociran u planinskim centrima, opremljeni sadrzajima
za sportske i druge aktivnosti na snijegu;

12) eco ugostiteljski objekat je objekat sa posebnim naglaskom na ekologiji i ocuvanju prirode, sa ekoloskim
programima i programima kori$éenja alternativnih vidova energije koji podrazumijevaju mjere za adekvatno
tretiranje ¢vrstog otpada, maksimalno koriste materijale koji se mogu reciklirati i sli¢no.

Uslovi za dodjeljivanje specijalizacije dati su u Prilogu 6.
Nadin kategorizacije ugostiteljskih objekata

Clan 125

Ugostiteljski objekti iz ¢lana 96 ovog pravilnika, kategoriSu se prema uslovima propisanim ovim pravilnikom u
pogledu uredenja, opreme i usluga i to:

1) opstih;,
2) obaveznih; i
3) kvalitativnih standarda.
Ugostiteljski objekti koji podlijezu obavezi kategorizacije pojedinacno se kategorisu, ako ispunjavaju opste,
obavezne i kvalitativne standarde za datu vrstu i kategoriju.



Zahtjev za odredivanje kategorije

Clan 126
Zahtjev za odredivanje kategorije ugostiteljskog objekta koji se kategorise sadrzi:
- naziv/ime 1 prezime, adresa i telefon podnosioca zahtjeva;
- vrsta, naziv i adresa objekta za koji se podnosi zahjev;
- broj i datum rjesenja nadleznog organa o obavljanju ugostiteljske djelatnosti/rjesenja o upisu u Centralni
turisticki registar;
- postojeca kategorija objekta/depadansa,
- godinu izgradnje/godinu posljednjeg rekonstukcije/adaptacije objekta,
- kapacitet objekta: broj i struktura smjestajnih jedinica i ukupan broj lezaja/broj stolica (za restorane)
- kategoriju koja se trazi,
- potpis ovlaséenog lica i pecat.
Uz zahtjev iz stava 1 ovog ¢lana, podnosi se odgovarajuca popunjena "¢ek" lista kao izjava o ispunjenosti uslova
za trazenu kategoriju i dokaz o uplati administravne takse na racun nadleznog organa u skladu zakonom.

Tabla sa oznakom kategorije

Clan 127

Kategorije ugostiteljskih objekata oznac¢avaju se jednoobraznom standardizovanom pravougaonom tablom, koja
se postavlja sa spoljasnje strane glavnog ulaza u objekat.

Ugostiteljski objekti kategorije od jedne do pet zvjezdica, oznacavaju se odgovarajuéim brojem hromiranih
zvjezdica, ispod zvjezdica istiCe se vrsta ugostiteljskog objekta, a podloga table, zvjezdice, slova i simboli su
hromirani.

Tehnicka i graficka rjeSenja standardizovanih tabli iz stava 1 ovog ¢lana dati su u Prilozima 7 i 8.
Standard kvaliteta

Clan 128

Standard kvaliteta koji se obiljezava oznakom "Q", moze da se na zahtjev ugostitelja, dodijeli ugostiteljskog
objekta iz vrste "hotel", kategorije 4 1 5 zvjezdica, u skladu sa posebnim propisom.

Bed & Bike standard

Clan 129

Ugostiteljskom objektu za pruzanje usluge smjestaja i usluge pripremanja i usluzivanja hrane i pi¢a, moze se
dodijeliti "bed & bike" standard, ukoliko ispunjava uslove date u Prilogu 9.

Wild beauty standard
Clan 130

Ugostiteljskom objektu za pruzanje usluge smjestaja i usluge pripremanja i usluzivanja hrane i pi¢a, moze da se
dodijeli "wild beauty standard", ukoliko ispunjava uslove date u Prilogu 4.

Objekti upisani u registar kulturnih dobara

Clan 131
Pruzanje usluga smjestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka moze da se vrsi u objektima upisanim
u registar kulturnih dobara ukoliko ispunjavaju uslove date u Prilogu 10.

Prilozi

Clan 132
Prilozi 1 do 10 ¢ine sastavni dio ovog pravilnika.
Prilozi iz stava 1 ovog ¢lana objavice se samo u elektronskom izdanju "Sluzbenog lista Crne Gore".



Prestanak vaZenja

Clan 133

Danom stupanja na snagu ovog pravilnika, prestaje da vazi Pravilnik o vrstama, minimalno-tehni¢kim uslovima i
kategorizaciji ugostiteljskih objekata ("Sluzbeni list CG", br. 63/11, 47/12 1 8/15).

Stupanje na snagu

Clan 134
Ovaj pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom listu Crne Gore".

Broj: 101-1295/4
Podgorica, 28. maja 2018. godine
Ministar,

Pavle Radulovié, s.r.



